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SAFETY INSTRUCTIONS

- By ignoring the safety instructions the manufacturer can not be hold
responsible for the damage.

» Do not use this appliance with a damaged cord or plug or when the
appliance has malfunctions, or has been damaged in any manner.To
avoid a hazard make sure that a damaged cord or plug will be replaced
by an Competent qualified repair service(*). Do not repair this appliance
yourself.

» Never move the appliance by pulling the cord and make sure the cord
can not become entangled.

» The appliance must be placed on a stable, level surface.

» The user must not leave the device unattended while it is connected to
the supply.

- This appliance is only to be used for household purposes and only for
the purpose it is made for.

- To protect children against the dangers of electrical appliances, please
make sure that you never leave the appliance unattended. Therefore
you have to select a storage place for the appliance where children
are not able to grab it. Make sure that the cable is not hanging in a
downward position.

- To protect yourself against an electric shock, do not immerse the cord,
plug or appliance in the water or any other liquid.

- This appliance can be used by children aged from 8 years and above
and persons with reduced physical, sensory or mental capabilities or
lack of experience and knowledge if they have been given supervision
or instruction concerning use of the appliance in a safe way and
understand the hazards involved. Children shall not play with the
appliance. Cleaning and user maintenance shall not be made by
children without supervision.

« Switch off the appliance and disconnect from supply before changing
accessories or approaching parts that move in use.

» NOTE: The chopping blades are very sharp, avoid physical contact
during emptying and cleaning the device, you can seriously injure.

- Always disconnect the device from the supply if it is left unattended
and before assembling, disassembling or cleaning.

« Do not allow children to use the device without supervision.

*Competent qualified repair service: after sales department of the producer or importer or any

person who is qualified, approved and competent to perform this kind of repairs in order to avoid
all danger. In any case you should return the appliance to this repair service.

PARTS DESCRIPTION

Measuring cup
Jar lid
Egg/steam tray
Stainless steel filter
Jar

Electrical socket
Power cord
Main body
Control panel
10. Bottom cover
11. Rubber foot

12. Sponge

13. Brush
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BEFORE THE FIRST USE

« The soup maker is fitted with several safety features including an interlocking lid cut-out, a
minimum liquid sensor, a hot liquid overflow sensor for safe use at all times and safety micro-
switch cut-off on the motor base.

« Before using the soup maker for the first time wipe down the jug and lid with a damp cloth
using a mild detergent.

« Caution: the jug contains very sharp blades and should be handled with care at all times.

+ Place the base unit of soup maker on a heat-resistant, stable surface. Position the jug on the
base unit properly.

« Putthelid on the jug make sure the lock open symbol on the lid aligns with the mark on the
top of the handle. Once aligned, turn the lid in the direction of the arrows until the lid lock
symbol aligns with the datum mark.

« Ensure the measuring cup is fitted to the top of the lid.

« When everything is positioned correctly, connect the soup maker to the mains power supply
and press the START/STOP button to turn on the soup maker. The button will illuminate
indicating the soup maker is on.

« If at this point the alarm sounds, disconnect the soup maker from the mains power supply
and check that the lid is properly fitted, the jug is fitted properly and the fluid level is correct
as described in paragraph “trouble shooting”.

«  Once checked, reconnect to the mains and power up.

USE
Option Description Time
Heat and blend hard, non-soaked .
Soup Chunky vegetables, fruits, bean, etc. 25 minutes
Heat and blend soft, tender vegetables, .
Soup Smooth fruits, etc. 20 minutes
Steam/Boiling Steam and boil food, such as egg, etc. 15 minutes
Reheat leftover, or keep warm soup, milk, .
Reheat/Keep Warm chocolate, etc. 12 minutes
Smoothie To help blender contents more smoothie 2min. 40sec.
Blender/Mix Blend ,mix vegetables or fruits, etc. Tmin. 20sec.
Pulse Hand press blend quickly
Start/Stop Machine START/STOP control

Note: Cooking time above is for reference only.

+  Press the “START/STOP” button, the indicators flashes, then choose the type of cooking
operation to confirm, then the soup maker will beep 3 times, which means cooking process
starts.

« If the indicators will blink and beep continuously during operation, this means there's a
mistake with the operation or there’s something wrong. Check the following:

1. Lid is not properly locked.

2. There is no water inside the jug, the over-dry sensor works.

3. Jug is not properly placed in its main body, the safety micro-switch works, press on the jug
and the process will resume.

4. Heating base and motor are over-heated, the overloading setting works. Separate the jug
and motor housing, let it rest for 5 minutes to cool down.

5. Water or liquids exceed the MAXIMUM level, the hot liquids overflow sensor works.

6. Water or liquid is less than the MINIMUM level, the minimum liquid safety sensor works.

Please visit our website for recipes: www.service.tristar.eu.

FUNCTIONS

Making soup

Chop all your ingredients into approximately 2-3cm cubes and add to the soup maker jug, make

sure you keep the ingredients between SOUP MIN and SOUP MAX mark on the jug. Caution: it is

not recommended to use uncooked meats in the soup maker, meat or fish must be precooked.

Do not add any frozen ingredients, all ingredients must be at room temperature. Smooth soup

would take around 20 minutes, chunky soup would take around 25 minutes. Further in this

manual you will find under the paragraph “Recipes” a few recipes for different soups.

Boiling

+  Pour water between WATER MIN and BOIL MAX mark into the jug, use the egg tray to place
on the food to cook, it takes around 15 minutes.

- Caution: the inside of the jug is very hot after cooking so extreme caution should be taken
when removing the egg steamer out of the jug.

Steaming
«  Pour water between WATER MIN and STEAM MAX mark into the jug, use the egg tray to place
on the food to steam, it takes around 15 minutes.
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+ Caution: the inside of the jug is very hot after steaming so extreme caution should be taken

when removing the egg steamer out of the jug.

Reheat

Previously prepared soup that has become cold can be reheated in the soup maker. Add the
cooked soup to the jug ensuring the volume is no less than the minimum and no more than
the maximum.

The reheat program will follow the sequence: Heating-Mixing- Heating-Mixing-Heating.
This process will continue to follow the above cycle until the soup is heated and reaches the
optimum temperature of 65°C -75°C, ready to serve. The audible alarm will then sound.

The time taken to complete this process will depend on the temperature and volume of the
soup added but should take approximately 5-8 minutes.

Note: the reheat process is not a cooking function; all soups used in this process must be
precooked.

Blender Smoothie

The soup maker can also be used as a blender, simply set up the soup maker as before and
add your ingredients for blending.

The blend function stops automatically after 1min. 20sec. To stop the cycle at any time, press
the blend button again, or press START/STOP button.

The Smoothie function stops automatically after 2min. 40sec. To stop the cycle at any time,
press the smoothie button again, or press START/STOP button.

Note: it is important that your ingredients reach a minimum depth of 3-4cm so that the safety
cutout sensor does not activate. But no more than the MAXIMUM.

Itis NOT possible to blend dry ingredients, as the sensor won't recognize them.

Pulse
Use the PULSE button to blend for short times, press and keep the PULSE button to blend,
release the button to stop.

Stainless steel filter

Proper selection of stainless steel filter direction: Filter will divide the inner jug into 2 sections,
the section inside filter makes smoothie, porridge or mixing food, the section outside filter
makes Chunky food in large pores.

For the best result we recommend to try with different amounts and ingredient to find out
what'’s your favorite cooking method.

Proper Installation of filter: in the bottom, there is ring like shape around the center blade,
make sure the filter fit properly around it, then the filter touches the bottom of jug and locked
by the jug cover.

REMARKS

Add your preferred liquid or ingredients to the jug; all liquids and ingredients used must be at
room temperature.

Make sure the total volume of ingredients added is to the minimum but not more than
1700ml, as the internal sensor near the base of the jug must be covered with liquid. Under
filling the soup maker jug will result in the alarm sounding and the unit failing to operate.
Should the boiling action during cooking cause the hot contents to reach the lid, the upper
sensor will switch off the heating function to help prevent boiling over.

Any interruption will result in the cancellation of the program. Restarting will result in the
cooking stages being repeated which may affect the final recipe.

Any ingredients to be added during the cooking process can be added through the refill hole
in the centre of the lid. Do not unlock or remove the lid as this will stop the program.

To completely stop the program at any time, simply press the START/STOP button.

Once the program has finished, the soup maker will sound an audible alarm and stop heating.
Your soup can be poured straight from the jug but be careful when removing the lid from the
jug as it will be very hot.

WARNING: heat/steam will be emitted from the lid. Care must be taken when removing the lid
and measuring cup.

CLEANING AND MAINTENANCE

Always disconnect the soup maker from the mains power supply before cleaning.

Do not clean the soup maker in a dishwasher. Do not immerse the soup maker in water or any
liquids.

Clean the surface of the base unit and the outer of the jug with the supplied sponge or with a
soft, damp cloth. Rinse the lid in warm, soapy water.

To clean the inside of the jug, rinse and use the supplied brush to remove any remaining soup
or large food particles.

Caution: the blades inside the jug are not removable and are very sharp; extreme caution
should be taken when cleaning the inside of the jug.

Use the soup maker’s programs to aid the removal of stubborn stains. Assemble the soup
maker and add 800ml of water and a small amount of mild detergent. Fit the lid and switch
on the soup maker. Press the BLENDER or PULSE button and the blades will rotate to clean the
jug. You can stop the cleaning process at any time by switching off the appliance.

TROUBLE SHOOTING

Problems Cause and solution

The unit is not

1. Thejug is not properly fitted onto the base, press on the jug.
2. Thelid is not fitted properly make sure the marks on the lid and the

working and beeping Jug will match.

3. There is not enough liquid in the jug, add more liquid.

4. There are some spills around the over-flow sensor.

1. Thelid is loose, make sure the marks on the lid and the jug will match.
The unit has stopped | 2. Liquid levelis too low due to evaporation during cooking fill on the liquid
in the mid-program through the refill hole.
(during the 3. Liquid is too much than the maximum, pour out some liquid.
operation) 4. The jug is gone loose from the base. Press on the jug and the process

will resume.

Ingredients pieces 1.
are still too large
after the cycle is 2.
complete (food is not | 3.
well blended.)

Pieces were possibly too large. Initially-use the blend function after
the cooking program.

Wrong function was selected: try another one.

Poured less water: Add sufficient water.

The ingredients

. Chop the ingredients into small pieces before adding.
. Wrong function was selected: try another one.
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VEILIGHEIDSVOORSCHRIFTEN

- Als de veiligheidsinstructies niet worden opgevolgd, kan de fabrikant
niet verantwoordelijk worden gesteld voor schade die daar eventueel
het gevolg van is.

- Gebruik het apparaat niet indien de stekker, het netsnoer of het
apparaat zelf beschadigd is. Indien het netsnoer beschadigd is, moet u
het laten vervangen door een bekwame gekwalificeerde dienst(*) om
gevaar te voorkomen.

+ Verplaats het apparaat nooit door aan het snoer te trekken en zorg
ervoor dat het snoer nergens in verstrikt kan raken.

- Het apparaat moet worden geplaatst op een stabiele, vlakke ondergrond.

«+ Laat het apparaat nooit onbeheerd achter wanneer de stekker in het
stopcontact steekt.

- Dit apparaat is alleen voor huishoudelijk gebruik en voor het doel waar
het voor bestemd is.

« Om kinderen te beschermen tegen de gevaren van elektrische apparatuur
mag u ze nooit zonder toezicht bij het apparaat laten. Selecteer daarom
een plek voor uw apparaat op dusdanige wijze dat kinderen er niet bij
kunnen. Zorg ervoor dat het snoer niet naar beneden hangt.

« Dompel het snoer, de stekker en/of het apparaat nooit in het water of een
andere vloeistof, dit om u te beschermen tegen een elektrische schok.

» Dit apparaat kan gebruikt worden door kinderen van 8 jaar en ouder
en personen met verminderde lichamelijke en geestelijke vermogens
of gebrek aan kennis en ervaring mits ze onder toezicht staan of
instructies ontvangen over het veilige gebruik van het apparaat en mits
ze de gevaren ervan begrijpen. Kinderen mogen niet met het apparaat
spelen. Reinigen en onderhoud mag niet door kinderen worden
uitgevoerd zonder toezicht.

- Schakel het apparaat uit en koppel het los van de netstroom, alvorens de
opzetstukken te verwisselen of de bewegende onderdelen te benaderen.

« OPMERKING: De hakmessen zijn zeer scherp. Vermijd fysiek contact tijdens
het legen en reinigen van het apparaat. U kunt ernstig letsel oplopen.

-+ Koppel het apparaat te allen tijde los als er geen toezicht is en alvorens
het apparaat te monteren, te demonteren of te reinigen.

- Buiten het bereik van kinderen houden indien er geen toezicht is.

*Bekwame gekwalificeerde dienst: after-sales dienst van de fabrikant of de invoerder, die erkend

en bevoegd is om dergelijke herstellingen te doen zodat elk gevaar vermeden wordt. Gelieve het
toestel bij problemen naar deze dienst terug te brengen.

BESCHRIJVING VAN DE ONDERDELEN

Maatbeker

Deksel kan
Eier-/Stoommandje
Roestvrijstalen filter
Kan

Stekker

Netsnoer

Basis
Bedieningspaneel
10. Onderkant behuizing
11. Rubberen voet

12. Spons

13. Borstel
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VOOR HET EERSTE GEBRUIK

- De soepblender is voorzien van verschillende veiligheidsschakelaars, inclusief een deksel
met beveiligingssysteem, een minimale vloeistofpeilsensor, een overloopsensor voor hete
vloeistoffen en een microbeveiligingsschakelaar op de motorbasis.

«  Veeg de mengbeker en de deksel schoon met een vochtige doek en een mild
reinigingsmiddel, alvorens de soepblender voor de eerste keer te gebruiken.

« Let op: de mengbeker beschikt over zeer scherpe messen en dient te allen tijde voorzichtig te
worden gehanteerd.

« Plaats de basis van de soepblender op een hittebestendig en stabiel oppervlak. Plaats de
mengbeker op correcte wijze op de basis.

« Plaats de deksel op de mengbeker en wees er zeker van dat het ontgrendelingssymbool
op de deksel in lijn is met de markering op het handvat van de maatbeker. Draai de deksel
vervolgens in de richting van de pijltjes, totdat het vergrendelingssymbool op de deksel in lijn
is met de referentiemarkering.

« Zorg ervoor dat de maatbeker in het deksel geklikt zit.

« Als alles correct is gemonteerd, kan men de soepblender aansluiten op de netvoeding en op
de START/STOP knop drukken om de soepblender in te schakelen. De knop zal oplichten om
aan te geven dat de soepblender is ingeschakeld.

« Als er op dit punt een alarm klinkt, dient men de soepblender los te koppelen van de
netvoeding en te controleren of de deksel en de maatbeker correct zijn bevestigd en of het
vloeistofpeil correct is, zoals staat beschreven in het hoofdstuk “Probleemoplossingen’”.

« Als alles is gecontroleerd, kan de soepblender opnieuw worden aangesloten op de
netvoeding en worden ingeschakeld.

Stomen

Giet water in de mengbeker en houd hierbij de WATER MIN en STEAM MAX markeringen in
acht. Gebruik het eiermandje om de te stomen voedingswaren op te plaatsen. Het stomen
duurt ongeveer 15 minuten.

Let op: de binnenkant van de mengbeker is erg heet na het stomen. Het verwijderen van
het eiermandje uit de mengbeker dient dan ook met uiterste voorzichtigheid te worden
uitgevoerd.

Opwarmen

Soep die eerder is bereid en is afgekoeld, kan worden opgewarmd in de soepblender.

Voeg de koude soep toe aan de mengbeker en zorg er voor dat de minimum en maximum
aanduidingen niet worden overschreden.

Het opwarmprogramma houdt de volgende volgorde aan: Verwarmen-Mixen-Verwarmen-
Mixen-Verwarmen.

Deze cyclus zal worden herhaald, totdat de soep volledig is opgewarmd en een temperatuur
van tussen de 65°C -75°C heeft bereikt. Dit zal worden aangeduid met het klinken van een
alarm.

Het opwarmen neemt, afhankelijk van de temperatuur en de hoeveelheid soep, ongeveer 5-8
minuten in beslag.

Opmerking: het opwarmproces is geen bereidingsfunctie; alle soepen die in dit proces
worden gebruikt, dienen van te voren te zijn bereid.

Blender Smoothie

De soepblender kan ook als blender worden gebruikt. Stel het apparaat in zoals gebruikelijk
en voeg de te blenden ingrediénten toe.

De blend-functie stopt automatisch na 1 minuut en 20 seconden. De cyclus kan op elk
gewenst moment worden onderbroken, door nogmaals op de blend-knop te drukken of door
op de START/STOP-knop te drukken.

De smoothie-functie stopt automatisch na 2 minuut en 40 seconden. De cyclus kan op elk
gewenst moment worden onderbroken, door nogmaals op de smoothie-knop te drukken of
door op de START/STOP-knop te drukken.

Opmerking: het is van belang dat de kan minimaal tot 3-4cm gevuld wordt, om te voorkomen
dat de sensor van het beveiligingssysteem in werking wordt gesteld. De ingrediénten mogen
echter niet de MAXIMUM aanduiding overschrijden.

Het is NIET mogelijk om droge ingrediénten te blenden, omdat de sensor deze ingrediénten
niet zal herkennen.

Pulse
Gebruik de PUSLE knop om steeds kort te blenden. Houd de PULSE knop ingedrukt om te blen-
den en laat deze knop los om te stoppen met het blenden.

Roestvrijstalen filter

Aanwijzingen voor het gebruik van de roestvrijstalen filter: De filter verdeelt de binnenkant
van de kan in 2 secties. De sectie in de filter is bedoeld voor het maken van smoothies, pap of
het mixen van voeding, de sectie buiten de filter is bedoeld voor het maken van grof voedsel.
Voor het beste resultaat raden wij aan om verschillende hoeveelheden en diverse
ingrediénten uit te proberen, om uw favoriete bereidingswijze te ontdekken.

Correcte installatie van de filter: op de bodem bevindt zich een ringvorm rondom het
middenblad. Zorg ervoor dat de filter goed rondom het middenblad wordt bevestigd op de
bodem van de mengbeker en wordt vergrendeld met de deksel.

OPMERKINGEN

Voeg de gewenste vloeistoffen of ingrediénten toe aan de mengbeker; alle vloeistoffen en
ingrediénten dienen op kamertemperatuur te zijn.

Zorg ervoor dat het totale volume van de toegevoegde ingrediénten zich boven het minimum
bevindt (maar niet boven de 1700ml), omdat de interne sensor op de basis van de mengbeker
bedekt dient te zijn met vloeistof. Indien het volume zich onder het minimum bevindt, zal er
een alarm klinken en zal het apparaat niet werkzaam zijn. Indien het koken tijdens de bereiding
ertoe leidt dat de inhoud de deksel bereikt, zal de bovenste schakelaar de verwarmingsfunctie
uitschakelen, om overkoken te voorkomen.

Elke onderbreking zal leiden tot de annulering van het programma. Opnieuw starten zal
leiden tot het herhalen van de bereidingsfasen, wat van invloed kan zijn op het eindresultaat.
Ingrediénten die tijdens het bereidingsproces toegevoegd dienen te worden, kunnen
worden toegevoegd via de vuldop in het midden van de deksel. De deksel mag niet worden
ontgrendeld of verwijderd, omdat dit het programma zal stoppen.

Druk op de START/STOP knop, om het programma geheel en op elk gewenst moment te
stoppen.

Zodra het programma is voltooid, zal de soepblender een alarm laten klinken en stoppen met
verwarmen.

De soep kan rechtstreeks vanuit de kan worden gegoten, maar wees voorzichtig met het
verwijderen van de deksel van de mengbeker, daar deze zeer warm zal zijn.
WAARSCHUWING: er zal hitte/stoom van de deksel afkomen. Wees voorzichtig met het
verwijderen van de deksel of de maatbeker.

REINIGEN EN ONDERHOUD

Koppel de soepblender te allen tijde los van de netvoeding, alvorens het apparaat te reinigen.
De soepblender is niet vaatwasserbestendig. Dompel de soepblender niet onder in water of
andere vloeistoffen.

Reinig het oppervlak van de basiseenheid en de buitenkant van de mengbeker met de
bijgeleverde spons of met een zachte, vochtige doek. Spoel de deksel in een warm sopje.
Spoel de mengbeker om en gebruik de bijgeleverde borstel om in de mengbeker
achtergebleven soep- of voedingsresten te verwijderen.

Let op: de messen in de mengbeker kunnen niet worden verwijderd en zijn zeer scherp; de
binnenkant van de mengbeker dient met uiterste voorzichtigheid te worden gereinigd.

Gebruik de programma’s van de soepblender voor het verwijderen van hardnekkige
vlekken. Monteer de soepblender en voeg 800ml water en een kleine hoeveelheid mild
reinigingsmiddel toe aan de mengbeker. Plaats de deksel op de mengbeker en schakel de
soepblender in. Druk op de BLENDER knop of PULSE knop, waarna de messen zullen gaan
draaien, om de mengbeker te reinigen. Het reinigingsproces kan op elk gewenst moment
worden onderbroken, door het apparaat uit te schakelen.

FR Mode d'emploi

INSTRUCTIONS DE SECURITE IMPORTANTES

« Le fabricant ne sera pas tenu responsable de tous dommages si les
consignes de sécurité ne sont pas respectées.

» Ne pas utiliser cet appareil avec un cordon ou une prise endommagés
ou s'il ne fonctionne pas correctement, ou a subi des dégats
quelconques. Afin d'éviter tous dangers, veillez a ce qu'un cordon ou
prise endommagés soient remplacés par un technicien agréé (*). Ne
réparez pas vous-méme cet appareil.

+ Ne jamais déplacer I'appareil en tirant sur le cordon et veillez a ce que
ce dernier ne devienne pas entortillé.

- Lappareil doit étre posé sur une surface stable et nivelée.

+ Ne jamais utiliser 'appareil sans supervision.

» Cet appareil est uniquement destiné a des utilisations domestiques et
seulement dans le but pour lequel il est fabriqué.

« Pour protéger les enfants des dangers des appareils électriques, veillez
a ne jamais laisser les appareils sans surveillance. Par conséquent, il
faudra choisir un lieu de rangement pour l'appareil inaccessible aux
enfants. Veillez a ce que le cordon ne pende pas.

« Ne pas immerger le cordon, la prise ou I'appareil dans de I'eau ou autre
liquide afin de vous éviter un choc électrique.

« Cet appareil ne doit pas étre utilisé par les enfants de moins de 8 ans ni par
des personnes dont les capacités physiques, sensorielles ont mentales sont
réduites ou manquant d'expérience et de connaissance sauf si elles sont
surveillées ou si elles ont recu des instructions pour utiliser cet appareil en
toute sécurité en étant conscientes des dangers liés. Les enfants ne doivent
pas jouer avec |'appareil. Le nettoyage et I'entretien régulier ne doivent pas
étre effectués par des enfants sans surveillance.

« Eteignezl'appareil et débranchez-le du secteur avant de changer
les accessoires, ou d'approcher de parties amovibles durant le
fonctionnement

+ REMARQUE : Les lames du hachoir sont tres tranchantes, évitez le
contact physique lors du vidage et du nettoyage de I'appareil, vous
pouvez vous blesser gravement.

« Débranchez toujours l'appareil du secteur si vous quittez la piéce et
avant de le monter, le démonter ou le nettoyer.

+ Ne pas laisser les enfants jouer avec I'appareil.

*Centre de réparation qualifié agréé : Service aprés vente du fabricant ou de I'importateur ou tout

autre personne qualifiée, agréé et apte a effectuer ce type de réparation afin déviter tous dangers.
Lappatreil doit, dans tous les cas, étre renvoyé a ce Centre de réparation.

DESCRIPTION DES ELEMENTS

Verre doseur

Couvercle du bol

Panier a ceufs / a vapeur
Filtre en acier inoxydable
Bol

Prise électrique

Cordon d'alimentation
Bloc principal

Panneau de commande
10. Couvercle du fond

11. Pied en caoutchouc

12. Eponge

13. Brosse
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AVANT LA PREMIERE UTILISATION

« Le mélangeur cuiseur a soupe est équipé de plusieurs dispositifs de sécurité comprenant
un interrupteur de verrouillage du couvercle, un capteur de niveau minimum de liquide, un
capteur anti-débordement des liquides chauds et d'un micro-interrupteur de coupure sur le
bloc moteur pour un fonctionnement en toute sécurité a tout moment.

« Avantd'utiliser le mélangeur cuiseur & soupe pour la premiére fois, essuyez bien le bol et le
couvercle avec un chiffon l[égerement humide et un détergent doux.

« Précaution : le bol contient des lames trés coupantes et doit étre manipulé avec précaution a
tout instant.

+ Placez le bloc principal du mélangeur cuiseur a soupe sur une surface stable et résistante a la
chaleur. Montez correctement le bol sur le bloc principal.

- Fermezle bol avec son couvercle, vérifiez que le symbole du cadenas ouvert coincide avec
la marque au sommet de la poignée. Une fois alignée, tournez le couvercle dans le sens des
fleches jusqu'a ce que le symbole du cadenas ouvert s'aligne avec le repére de référence.

« Vérifiez que le verre doseur est monté au-dessus du couvercle.

« Quand tout est correctement mis en place, branchez le mélangeur cuiseur a soupe a
I'alimentation électrique du secteur et appuyez sur le bouton START/STOP pour allumer
I'appareil. Le bouton s'allume indiquant que le mélangeur cuiseur a soupe est prét a I'emploi.

« Siace moment, un signal sonore se produit, débranchez le mélangeur cuiseur a soupe
de I'alimentation électrique du secteur et vérifiez que, le couvercle et le bol, sont
convenablement montés et que le niveau de liquide est correct comme indiqué au
paragraphe "Dépannage”.

« Une fois les vérifications effectuées, rebranchez au secteur et rallumez l'appareil.
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ﬁ GUIDELINES FOR PROTECTION OF THE ENVIRONMENT

This appliance should not be put into the domestic garbage at the end of its durability,
Hmm but must be offered at a central point for the recycling of electric and electronic

domestic appliances. This symbol on the appliance, instruction manual and packaging puts

your attention to this important issue. The materials used in this appliance can be recycled. By
recycling of used domestic appliances you contribute an important push to the protection of our
environment. Ask your local authorities for information regarding the point of recollection.

type kookprogramma kan worden gekozen en bevestigd. De soepblender zal 3 maal een
piepsignaal afgeven, om aan te duiden dat het bereidingsproces is begonnen.
« Als de indicators aanhoudend knipperen en piepen tijdens de bewerking, betekent dit dat er

iets fout zit. Controleer het volgende:

1. Deksel is niet correct vergrendeld.

2. Er bevindt zich geen water in de mengbeker, de droogkooksensor werkt.

3. De mengbeker is niet correct bevestigd op de hoofdbehuizing, de microbeveiligingsschakelaar
werkt. Druk op de mengbeker om het proces te hervatten.

4. Verwarmingsbasis en motor zijn oververhit, de overbelastingsinstelling werkt. Haal de
mengbeker en de motorbehuizing los en laat deze 5 minuten afkoelen.

5. Water of vloeistoffen overschrijden het MAXIMUM niveau, de overloopsensor voor hete
vloeistoffen werkt.

6. Water of vloeistoffen bevinden zich onder het MINIMUM niveau, de veiligheidssensor voor
het minimum vloeistofpeil werkt.

Please visit our website for recipes: www.service.tristar.eu.
FUNCTIES

Soep maken

Snijd alle ingrediénten in blokjes van ongeveer 2-3cm en voeg deze toe aan de mengbeker

van de soepblender. Zorg ervoor dat de hoeveelheid ingrediénten zich tussen de SOUP MIN

en SOUP MAX markering op de maatbeker bevindt. Let op: het is niet aangeraden om rauw
vlees te gebruiken in de soepblender; vlees en vis dienen voorgekookt te worden. Voeg geen
bevroren ingrediénten toe; alle ingrediénten dienen op kamertemperatuur te zijn. Het bereiden
van gladde soep duurt ongeveer 20 minuten en het bereiden van grove soep duurt ongeveer
25 minuten. Verderop in deze handleiding zijn een aantal recepten voor verschillende soepen te
vinden in het hoofdstuk “Recepten’.

Koken
- Giet water in de mengbeker en houd hierbij de WATER MIN en BOIL MAX markeringen in

voedsel is niet goed 3.

De in blokjes gesneden
ingrediénten zijn nog  [1.
steeds heel, nadat de
cyclus is voltooid (het  |2.

De blokjes waren mogelijk te groot. Gebruik de blend-functie na
het bereidingsprogramma.

Verkeerde functie geselecteerd, probeer een andere functie.

Te weinig water toegevoegd: voeg voldoende water toe.
geblend.)

zijn nog hard na de

gekookt)

1. Snijd de ingrediénten in kleine stukjes, alvorens ze toe te voegen.

2. Verkeerde functie geselecteerd: probeer een andere functie.

3. Teveel water of ingrediénten, filter is verstopt, probeer opnieuw
met aangepaste hoeveelheden.

. Sommige ingrediénten vereisen een langere bereidingstijd:
selecteer de opwarmfunctie, totdat de ingrediénten gaar zijn.

De ingrediénten

bereidingscyclus
(voedsel is niet goed 4

en de bereidingscyclus

voltooid.

De soep is niet warm Teveel warme vloeistof in de mengbeker. Door de blend-beweging
bereikte de soep tijdens het bereiden de bovenste overloopsensor.
Giet een kleine hoeveelheid uit de mengbeker en selecteer de

opwarmfunctie.

lijkt voortijdig te zijn

en plakt aan de bodem

1. Dit wordt veroorzaakt door grote hoeveelheden suiker of zetmeel.
Gebruik aangepaste hoeveelheden suiker of zetmeel.

2. Teveel ingrediénten en te weinig vloeistoffen. Probeer opnieuw
met aangepaste hoeveelheden.

Het eten is aangebrand

GARANTIEVOORWAARDEN

Op dit product wordt een garantie van 24 maanden verleend. Uw garantie is geldig wanneer
het product is gebruikt in overeenstemming met de gebruiksaanwijzing en voor het doel
waarvoor het gemaakt is. Tevens dient de originele aankoopbon (factuur, kassabon of
kwitantie) overlegd te worden met daarop de aankoopdatum, de naam van de retailer en het
artikelnummer van het product.

Voor uitgebreide garantievoorwaarden verwijzen wij u naar onze servicewebsite: www.
service.tristar.eu

E AANWUZINGEN TER BESCHERMING VAN HET MILIEU

Dit product mag aan het einde van zijn levensduur niet bij het normale huisafval

Remarque : les temps de cuisson sont donnés uniquement a titre de référence.

« Appuyez le bouton "START/STOP ', les indicateurs clignotent, ensuite choisissez le type de
préparation pour confirmer : le mélangeur cuiseur a soupe produit alors trois bips sonores
indiquant le début de la cuisson.

« Siles indicateurs clignotent et des bips se produisent de facon continue lors du
fonctionnement, cela signifie qu'il y a une erreur avec I'opération en cours ou que quelque
chose s'est produit de facon erronée. Vérifiez les points suivants :

1. Le couvercle n'est pas correctement verrouillé.

2. lIn'y a pas d'eau dans le bol, le capteur de niveau minimum s'est enclenché.

3. Le bol n'est pas mis en place correctement sur le bloc principal, le micro-interrupteur de
sécurité s'est enclenché, appuyez sur le bol et le processus de cuisson reprend.

4. Le moteur ou le bloc chauffant sont en surchauffe, la sécurité de surcharge s'est enclenchée.
Séparez le bol du bloc moteur, laissez-le se refroidir et au repos pendant 5 minutes.

5. Le niveau de liquide ou d'eau dépasse le repere MAXIMUM, le capteur anti-débordement
des liquides chauds s'est enclenché.

6. Le niveau de liquide ou d'eau est en-dessous du repéere MINIMUM, le capteur de sécurité
de niveau de liquide minimum s'est enclenché.

Veuillez consulter notre site pour des recettes : www.service.tristar.eu.
FONCTIONS

Réaliser une soupe

Coupez tous vos ingrédients en cubes de 2 ou 3 cm et placez-les dans le bol du mélangeur cuiseur
a soupe, vérifiez que la hauteur des ingrédients est entre les repéres "SOUP MIN" et "SOUP MAX"
du bol. Précaution :il n'est pas recommandé de mettre des viandes non cuites dans le mélangeur
cuiseur :la viande ou le poisson doivent étre précuits. Ne pas ajouter des ingrédients congelés,
tous les ingrédients doivent étre a la température de la piéce. Une soupe crémeuse prend environ
20 minutes, une soupe aux gros morceaux environ 25 minutes. Plus loin dans ce manuel, vous
trouverez, sous le paragraphe "Recettes", quelques recettes pour différentes soupes.

acht. Gebruik het eiermandje om de te koken voedingswaren op te plaatsen. Het koken duurt
ongeveer 15 minuten.

Let op: de binnenkant van de mengbeker is erg heet na het koken. Het verwijderen van

het eiermandje uit de mengbeker dient dan ook met uiterste voorzichtigheid te worden
uitgevoerd.

mmmm worden gedeponeerd, maar dient bij een speciaal inzamelpunt voor het hergebruik van
elektrische en elektronische apparaten te worden aangeboden. Het symbool op artikel, gebruik-
saanwijzing en verpakking attendeert u hierop. De gebruikte grondstoffen zijn geschikt voor

hergebruik. Met het hergebruik van gebruikte apparaten of grondstoffen levert u een belangrijke
bijdrage aan de bescherming van ons milieu. Informeer bij uw lokale overheid naar het bedoelde

inzamelpunt.

Porter a ébullition

Versez de I'eau entre les repéres WATER MIN et BOIL MAX du bol, utilisez le panier a ceufs avec
la nourriture a cuire : la durée d'ébullition est d'environ 15 minutes.

Précaution : l'intérieur du bol est trés chaud aprés la cuisson et donc d'extrémes précautions
doivent étre prises lors du retrait du panier a ceufs ou a vapeur.



Cuire a la vapeur

Versez de |'eau entre les repéres WATER MIN et STEAM MAX du bol, utilisez le panier a ceufs
avec la nourriture a cuire a la vapeur : la durée de cuisson est d'environ 15 minutes.
Précaution : I'intérieur du bol est trés chaud apreés la cuisson a vapeur et donc d'extrémes
précautions doivent étre prises lors du retrait du panier a ceufs ou a vapeur.

Réchauffer

Une soupe précédemment préparée, devenue froide, peut étre réchauffée a l'aide du
mélangeur cuiseur a soupe. Mettez la soupe dans le bol en vérifiant que son volume est
compris entre le repére minimum et maximum.

Le programme de réchauffement exécute la séquence : Chauffe - Mélange - Chauffe -
Mélange - Chauffe.

Ce processus s'exécute selon le cycle ci-dessus jusqu'a ce que la soupe soit réchauffée et atteigne
la température optimale, préte a servir, de 65° a 75 °C. Une alarme sonore se produit alors.

La durée de réchauffement dépend de la température et de la quantité de soupe ajoutée mais
doit prendre approximativement 5 a 8 minutes.

Remarque : le processus de réchauffement n'est pas adapté a la cuisson; toutes les soupes a
réchauffer doivent étre déja préparées.

Mélanger des préparations fouettées (Blender Smoothie)

Le mélangeur cuiseur a soupe est utilisé dans ce cas comme mélangeur, configurez le
mélangeur cuiseur comme précédemment et ajoutez les ingrédients a mélanger.

La fonction de mélange s'arréte automatiquement apres 1 mn et 20 s. Pour arréter le cycle a
tout moment, appuyez le bouton de mélange a nouveau ou appuyez le bouton START/STOP.
La fonction de préparation fouettée s'arréte automatiquement aprés 2 mn et 40 s. Pour arréter
le cycle a tout moment, appuyez le bouton de préparation fouettée a nouveau ou appuyez le
bouton START/STOP.

Remarque : il estimportant que vos ingrédients dépassent une hauteur de 3 a 4 cm de fagon
a ce que le capteur de coupure et de sécurité ne s'active pas. Mais respectez aussi le repére
MAXIMUM.

Il N'EST PAS possible de mélanger des ingrédients secs car le capteur ne les reconnait pas.

Impulsion (Pulse)
Utilisez le bouton PULSE pour mélanger pendant de courtes durées, appuyez et maintenez le
bouton PULSE pour mélanger, relachez le bouton pour arréter.

Filtre en acier inoxydable

Choix correct du sens du filtre en acier inoxydable : le filtre divise l'intérieur du bol en 2
parties, la partie interne du filtre rend possible des préparations fouettées, des bouillies ou
le mélange d'aliment, la partie externe du filtre rend possible la préparation de nourriture en
gros morceaux.

Pour obtenir les meilleurs résultats, nous vous recommandons d'essayer avec divers aliments
et différentes quantités afin de trouver votre méthode de cuisson préférée.

Bonne installation du filtre : au fond, il y a une bague autour de la lame centrale, vérifiez

que le filtre est correctement monté autour : le filtre doit alors toucher le fond du bol et se
bloquer avec le couvercle.

REMARQUES

Ajoutez vos ingrédients ou vos liquides préférés dans le bol; tous les ingrédients et les liquides
utilisés doivent étre a la température de la piece.

Vérifiez que le volume total d'ingrédients ajouté est au minimum mais ne dépasse pas plus
de 1700 ml, car le capteur interne pres de la base du bol doit étre recouvert par le liquide.

Le sous-remplissage du mélangeur cuiseur provoque une alarme sonore et |'appareil ne
fonctionnera pas. Si, lors de la cuisson, I'opération de porter a ébullition améne le contenu
chaud a atteindre le couvercle, le capteur supérieur coupera la fonction de chauffe pour éviter
un débordement da a I'ébullition.

Toute interruption provoque l'annulation du programme. La reprise des étapes de cuisson de
facon répétée affecte la préparation finale de la recette.

Tout ingrédient a ajouter lors du processus de cuisson peut étre introduit par l'orifice

de remplissage au centre du couvercle. Ne pas débloquer ou retirer le couvercle car le
programme sera interrompu.

Pour arréter completement le programme a tout moment, appuyez simplement sur le bouton
START/STOP.

Une fois le programme terminé, le mélangeur cuiseur produit une alarme sonore et arréte la
cuisson.

Vous pouvez verser directement la soupe a partir du bol mais prenez des précautions lors du
retrait du couvercle du bol car il sera trés chaud.

AVERTISSEMENT : de la chaleur et de la vapeur s'échappe par le couvercle. Prenez soin de
retirer avec précaution le couvercle et le verre doseur.

NETTOYAGE ET ENTRETIEN

Toujours débrancher le mélangeur cuiseur a soupe de I'alimentation électrique du secteur
avant de le nettoyer.

Ne pas nettoyer le mélangeur cuiseur au lave-vaisselle. Ne jamais plonger le mélangeur
cuiseur dans |'eau ou des liquides.

Nettoyez la surface du bloc principal et I'extérieur du bol avec I'éponge fournie ou avec un
chiffon doux, Iégérement humide. Rincez le couvercle a I'eau chaude et savonneuse.

Pour nettoyer l'intérieur du bol, rincez et utilisez la brosse fournie pour éliminer toute trace de
soupe ou morceau de nourriture.

Précaution :les lames a l'intérieur du bol ne sont pas amovibles et sont trés coupantes; une
extréme précaution doit étre prise lors du nettoyage de l'intérieur du bol.

Utilisez les programmes du mélangeur cuiseur pour vous aider a éliminer les taches tenaces.
Montez le mélangeur cuiseur et ajoutez 800 ml d'eau et une petite quantité de détergent
doux. Fermez avec le couvercle et allumez le mélangeur cuiseur. Appuyez le bouton BLENDER
ou PULSE et les lames tourneront pour nettoyer le bol. Vous pouvez stopper le processus de
nettoyage a tout moment en éteignant l'appareil.

DEPANNAGE

Pr

hia

Cause et solution

L'appareil ne fonctionne

1. Le bol n'est pas correctement mis en place sur le bloc principal,
appuyez sur le bol.

DE Bedienungsanleitung

WICHTIGE SICHERHEITSVORKEHRUNGEN

- Beim Ignorieren der Sicherheitshinweise kann der Hersteller nicht fiir
Schdden haftbar gemacht werden.

» Verwenden Sie das Gerat niemals, wenn Kabel oder Stecker beschadigt
sind, oder wenn das Gerét eine Fehlfunktion aufweist, oder auf
irgendeine Weise beschadigt wurde. Um einer Gefahr vorzubeugen,
stellen Sie sicher, dass beschadigte Kabel oder Stecker von einem
autorisierten Techniker (*) ausgetauscht werden. Reparieren Sie das
Gerét nicht selbst.

- Bewegen Sie das Gerdt niemals, indem Sie am Kabel ziehen, und achten
Sie darauf, dass das Kabel nicht verwickelt wird.

«+ Das Gerdt muss auf einer ebenen, stabilen Flache platziert werden.

- Das Gerat darf nicht unbeaufsichtigt bleiben, wahrend es am Netz
angeschlossen ist.

+ Dieses Gerat darf nur fiir Haushaltszwecke, und fiir die Anwendung, fiir
die es hergestellt wurde, verwendet werden.

- Um Kinder vor den Gefahren eines Elektrogerats zu schiitzen, miissen
Sie darauf achten, dass das Gerat niemals unbeaufsichtigt ist. Aus
diesem Grund missen Sie fiir das Gerat einen Aufbewahrungsort
auswahlen, den Kinder nicht erreichen kdnnen. Achten Sie darauf, dass
das Kabel nicht herunter hangt.

« Um sich vor einem Stromschlag zu schiitzen, tauchen Sie das Kabel, den
Stecker oder das Gerat niemals in Wasser oder eine andere Flussigkeit.

- Dieses Gerat darf von Kindern tber 8 Jahre und Personen mit
eingeschrankten korperlichen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten
benutzt werden, wenn sie unter Beaufsichtigung und Anleitung
beziiglich der sicheren Anwendung des Geréts stehen und die damit
verbundenen Gefahren verstehen. Kinder diirfen mit dem Gerat nicht
spielen. Reinigung und Benutzerwartung darf von Kindern ohne
Beaufsichtigung nicht durchgefiihrt werden.

» Schalten Sie das Gerat aus und trennen es von der Stromversorgung,
bevor Sie Zubehorteile oder bewegliche Teile austauschen.

« HINWEIS: Die Hackmesser sind sehr scharf, vermeiden Sie beim
Entleeren und bei der Reinigung des Gerats korperlichen Kontakt, Sie
konnen sich ernsthaft verletzen.

- Das Gerdtimmer von der Stromversorgung trennen, wenn es
unbeaufsichtigt ist und vor der Reinigung.

- Kinder dirfen das Gerét nicht ohne Beaufsichtigung benutzen.

*Kompetenter, qualifizierter Reparaturzentrum: nach der Verkaufsabteilung des Herstellers oder
des Importeurs oder jede Person, die qualifiziert, genehmigt und kompetent ist, um diese Art von

Reparatur durchzufiihren, um alle Gefahren zu vermeiden. In jedem Falle sollten Sie das Gerdt zu
diesem Reparaturzentrum zurtickbringen.

TEILEBEZEICHNUNG

1. Messbecher
2. Krugdeckel

3. Eierhalter

4. Edelstahlfilter
5. Krug

6. Steckdose

7. Netzkabel

8. Hauptgehause
9. Bedienfeld
10. Untere Abdeckung
11. Gummifuf3
12. Schwamm

13. Blrste

VOR ERSTINBETRIEBNAHME

«  Der Suppenmixer ist mit mehreren Sicherheitsfunktionen ausgestattet, einschlielich einer
Sicherheitsverriegelung im Deckel, Sensor bei minimalem Fiillstand, Uberlaufsensor fiir heiRe
Flissigkeiten fur sichere Anwendung und Sicherheitsabschaltung mit Mikroschalter an der
Motorbasis.

« Vor Erstinbetriebnahme des Suppenmixers wischen Sie Krug und Deckel mit einem feuchten
Tuch und einem milden Reinigungsmittel ab.

+ Achtung: der Deckel enthélt sehr scharfe Messer und sollte immer vorsichtig gehandhabt werden.

« Stellen Sie die Basiseinheit des Suppenmixers auf eine hitzebestandige, stabile Oberflache.
Positionieren Sie den Krug richtig auf der Basiseinheit.

+ Legen Sie den Deckel auf den Krug und stellen Sie sicher, dass das gedffnete SchloBsymbol
am Deckel mit der Markierung oben am Griff Gibereinstimmt. Nach der Ausrichtung drehen
Sie den Deckel in Pfeilrichtung, bis das Schlo8symbol am Deckel mit der Festpunktmarkierung
ibereinstimmt.

« Stellen Sie sicher, dass der Messbecher an der Oberseite des Deckels eingepasst ist.

« Wenn alles richtig positioniert ist, schlieBen Sie den Suppenmixer an der Stromversorgung
an und driicken Sie die START/STOP Taste, um den Suppenmixer einzuschalten. Die Taste
leuchtet und zeigt an, dass der Suppenmixer eingeschaltet ist.

« Wenn jetzt der Alarm ertont, trennen Sie den Suppenmixer von der Stromversorgung und
iberpriifen Sie, ob Deckel und Krug richtig befestigt sind und der Flissigkeitsstand stimmt,
siehe Abschnitt,Problembehebung’”.

Démpfen

GielRen Sie Wasser zwischen die WATER MIN und STEAM MAX Markierungen in den Krug,
legen Sie die Nahrungsmittel, die Sie ddmpfen mochten, auf den Eierhalter; der Garvorgang
dauert ca. 15 Minuten.

Achtung: der Krug ist nach dem Dampfen innen sehr heiB, seien Sie deshalb beim Entfernen
des Eierhalters aus dem Krug duf3erst vorsichtig.

Aufwarmen

Eine Suppe, die bereits vorher zubereitet wurde und jetzt erkaltet ist, kann im Suppenmixer
aufgewarmt werden. Fiillen Sie die gekochte Suppe in den Krug und passen Sie auf, dass die
Fillmenge nicht unter- bzw. Giberschritten wird.

Das Aufwarmprogramm wird in folgender Reihenfolge ausgefiihrt: Erwarmen-Mixen-
Erwdrmen-Mixen-Erwdrmen.

Dieser Zyklus wird so lange wiederholt, bis die Suppe heif3 ist und die optimale Temperatur
von 65°C -75°C erreicht wird, jetzt kann die Suppe serviert werden. Dann ertont ein
akustischer Alarm.

Die Dauer bis zur Fertigstellung dieses Vorgangs hangt von der Temperatur und Menge der
Suppe ab, es sollte aber ca. 5-8 Minuten dauern.

Hinweis: der Aufwarmvorgang ist keine Kochfunktion; alle Suppen miissen fir diesen
Vorgang vorgekocht sein.

Smoothie mixen

Der Suppenmixer kann auch als Mixer verwendet werden, bereiten Sie einfach den
Suppenmixer vor und fiillen Sie die Zutaten zum Mixen ein.

Die Mixfunktion wird automatisch nach 1 Min. 20 Sek. gestoppt. Um den Zyklus jederzeit
anzuhalten, driicken Sie erneut die Mixtaste oder die START/STOP P Taste.

Die Smoothie Funktion wird automatisch nach 2 Min. 40 Sek. gestoppt. Um den Zyklus
jederzeit anzuhalten, driicken Sie erneut die Smoothietaste oder die START/STOP Taste.
Hinweis: es ist wichtig, dass Ihre Zutaten eine Hohe von mindestens 3-4 cm erreichen, damit
die Sicherheitsabschaltung nicht aktiviert wird. MAXIMUM darf jedoch nicht tiberschritten
werden.

Trockene Zutaten kdnnen NICHT gemixt werden, weil sie vom Sensor nicht erkannt werden.

mpuls

Mit der PULSE Taste kurz mixen, die PULSE Taste zum Mixen gedriickt halten und zum Anhalten
die Taste [6sen.

Edelstahlfilter

Richtige Auswahl der Edelstahlfiltereinteilung: Der Filter teilt den Krug innen in 2 Abschnitte
auf, im Abschnitt innerhalb des Filters werden Smoothies und Brei zubereitet oder
Nahrungsmittel gemixt, im Abschnitt auBerhalb des Filters werden Speisen mit ganzen
Stuicken in gro3en Portionen zubereitet.

Fiir beste Ergebnisse empfehlen wir, unterschiedliche Mengen und Zutaten auszuprobieren,
um lhre bevorzugte Kochmethode herauszufinden.

Richtige Filterinstallation: unten ist am mittleren Messer eine ringahnliche Form angebracht,
wo der Filter richtig eingepasst werden muss; dann beriihrt der Filter die Unterseite des Krugs
und wird durch den Krugdeckel arretiert.

HINWEISE

Fiillen Sie lhre bevorzugten Flissigkeiten oder Zutaten in den Krug; alle Flissigkeiten und
Zutaten miissen Raumtemperatur haben.

Die Gesamtmenge der Zutaten darf den minimalen Fillstand nicht unterschreiten, aber auch
1700 ml nicht Gberschreiten, weil der interne Sensor neben der Krugbasis mit Fliissigkeit
bedeckt sein muss. Wenn der Suppenmixerkrug nicht ausreichend gefiillt wird, ertont ein
Alarm und das Gerat funktioniert nicht mehr. Sollte wahrend des Garvorgangs der hei3e
Inhalt kochen und am Deckel ansto3en, schaltet der obere Sensor die Heizfunktion ab und
verhindert somit das Uberkochen.

Jede Unterbrechung bricht das Programm ab. Durch einen Neustart werden die Kochschritte
wiederholt, was Auswirkungen auf die endgtiltige Rezeptur haben kann.

Alle Zutaten kdnnen wéhrend des Kochvorgangs durch die Einfiill6ffnung in der Mitte des
Deckels hinzugefiigt werden. Den Deckel nicht entriegeln oder entfernen, weil dadurch das
Programm gestoppt wird.

Um das Programm jederzeit anzuhalten, driicken Sie einfach die START/STOP Taste.

Sobald das Programm beendet ist, ertont am Suppenmixer ein akustischer Alarm und der
Heizvorgang wird gestoppt.

Sie konnen die Suppe direkt aus dem Krug gie3en, aber entfernen Sie den Deckel vorsichtig
vom Krug, weil er sehr heil3 ist.

WARNUNG: aus dem Deckel tritt Hitze/Dampf aus. Deckel und Messbecher miissen vorsichtig
entfernt werden.

REINIGUNG UND INSTANDHALTUNG

Vor der Reinigung immer Netzstecker ziehen.

Den Suppenmixer nicht in der Sptilmaschine reinigen. Den Suppenmixer nicht in Wasser oder
sonstige Flissigkeiten tauchen.

Die Oberflache der Basiseinheit und die AuBenflache des Krugs mit dem mitgelieferten
Schwamm oder einem weichen, feuchten Tuch reinigen. Den Deckel in warmem Seifenwasser
absplen.

Fiir die Reinigung die Innenseite des Krugs abspiilen und mit der mitgelieferten Burste
Suppenreste oder groBe Nahrungspartikel beseitigen.

Achtung: die Messer im Krug sind nicht abnehmbar und sehr scharf; die Innenseite des Krugs
sollte dufBerst vorsichtig gereinigt werden.

Ein Programm des Suppenmixers kann beim Entfernen von hartnackigen Flecken behilflich
sein. Den Suppenmixer zusammensetzen und 800 ml Wasser und etwas mildes Spilmittel
hinzufligen. Deckel befestigen und den Suppenmixer einschalten. Die BLENDER oder PULSE
Taste driicken und die Messer drehen sich, um den Krug zu reinigen. Der Reinigungsprozess
kann jederzeit durch Abschalten des Geréts angehalten werden.

PROBLEMBEHEBUNG

Probleme Ursache und Lésung

1. Der Krug wurde nicht richtig auf der Basis befestigt, driicken Sie auf
den Krug.

pas et le signal sonore 2. Le couvercle n'est pas correctement mis en place, vérifiez que les + Nach der Kontrolle schlieen Sie das Gerét wieder an der Stromversorgung an und schalten Das Gerét funktioniert |2. Der Deckel ist nicht richtig eingepasst, die Markierungen an Deckel
retentit repéres du couvercle et du bol corresponde. es ein. nicht und piepst und Krug mussen tibereinstimmen.
3. lIn'y a pas assez de liquide dans le bol, ajoutez plus de liquide. 3. ImKrug ist nicht genitigend Flussigkeit, fiillen Sie mehr Fliissigkeit ein.
4. |1y a des fuites autour du capteur de débordement. VERWENDUNG 4. Am Uberlaufsensor wurde etwas verschittet.
1. Le couvercle est mal ajusté, vérifiez que les repéres du couvercle 1. Der Deckel ist lose, die Markierungen an Deckel und Krug missen
et du bol correspondent. Option Beschreibun Zeit ubereinstimmen.
Lappareil s'est arrété au 2. Le niveau de liquide est trop faible en raison de I'évaporation au P! - ich 9 ich —~ b Das Gerat wurde 2. Der FIUssi_gkeitsstan;_:I ist wegen derVerdarr]pft_mg beim Kochen zu
milieu du programme cours de la cuisson, ajoutez du liquide par l'orifice de remplissage. Suppe mit ganzen Hartes, nicht eingeweichtes Gemuse, Obst, 25 Minuten mitten im Programm niedrig, fiillen Sie Flussigkeit durch die Einfillsffnung nach.
(lors de la cuisson) 3. Le niveau de liquide est au-dela du repére maximum, retirez du Stiicken Bohnen, etc. erwarm?n und mixen. _ angehalten (wahrend |3. Die Flussigkeit hat den maximalen Fiillstand tiberschritten, gieBen
liquide. Cremige Suppe Weiches, zartes Gemiise, Obst, etc. erwdrmen 20 Minuten des Betriebs) Sie etwas Flussigkeit aus.
4. Le bol est mal ajusté sur le bloc principal. Appuyez sur le bol et le und mixen 4. Der Krug hat sich von der Basis gel6st. Driicken Sie auf den Krug und
processus reprend. Dampfen/Kochen Nahrungsmittel wie z.B. Eier, etc. 15 Minuten der Vorgang wird fortgesetzt.
Eg:tzgzzeigl;i(oc’i)aélr?:gsts 1. Des morceaux sont peut-étre trop grands. Utilisez d'abord la Aufwédrmen/Warmhalten E/?islar:slr(e;l:::‘ift‘gavrv?rergr?ac:teernwarme SUPPE, |15 Minuten Egrtg;es?esliﬂggngi 1. Méglicherweise waren die Stiicke zu groB. Verwenden Sie nach dem
aprés un cycle complet fonction de mélange apres le programme de cuisson. - a r = a . Zyklus immer noch Garprogramm nochmals die Mixfunktion.
(Ia nourriture n'est pas 2. Une fonction erronée a été choisie : essayez-en une autre. SWOOthl? MaChf den Mlxerlnha!t cremiger. 2 an~ 40 Sek. 20 groR (Zutaten sind 2. Die falsche Funktion wurde ausgewahlt: versuchen Sie eine andere.
bien mélangée) 3. Peud'eau a été versée : ajoutez suffisamment d'eau. Mixer/Mischen Gemiise, Obst, etc. mixen und mischen 1 Min. 20 Sek. nicht gut gemixt) 3. Zu wenig Wasser wurde eingefiillt: figen Sie gentigend Wasser hinzu.
1. Coupez les ingrédients en petits morceaux avant de les ajouter. Impuls Von Hand driicken un'd schnell mixen 1. Schneiden Sie vor dem Einflllen die Zutaten in kleine Stticke.
2. Une fonction erronée a été choisie : essayez-en une autre. Start/Stopp START/STOP Automatik des Geréts Zutaten sind nach 2. Die falsche Funktion wurde ausgewahlt: versuchen Sie eine andere.

Les ingrédients sont durs |3.
apres le cycle de cuisson
(cuisson insuffisante). 4,

Trop d'aliments ou d'eau, le filtre est plein : essayez a nouveau
avec d'autres quantités.

Certains aliments nécessitent une cuisson plus longue : choisissez
la fonction de réchauffement des aliments pour qu'ils soient
entiérement cuits.

La soupe n'est pas
chaude et le cycle de
cuisson semble s'étre
terminé plus tot.

Il'y a trop de liquide chaud dans le bol. Par le mouvement de
mélange, la soupe a atteint lors de la cuisson le capteur de
débordement supérieur. Retirez une petite quantité d'aliment et
choisissez la fonction de réchauffement.

La nourriture est briilée

et

1. La cause est trop de sucre ou d'amidon : utilisez la quantité
correcte de sucre ou d'amidon.

Trop de nourriture et trop peu de liquides, essayez a nouveau
avec d'autres quantités.

s'est attachée au fond. |2.

GARANTIE

hi4

Ce produit est garanti pour une période de 24 mois. Votre garantie est valable si le produit

est utilisé selon les instructions et pour I'usage auquel il est destiné. De plus, la preuve d'achat
d'origine (facture, recu ou ticket de caisse) doit étre présentée, montrant la date d'achat, le
nom du détaillant et le numéro d'article du produit.

Pour connaitre les conditions de garantie détaillées, veuillez consulter notre site Internet de
service : www.service.tristar.eu

DIRECTIVES POUR LA PROTECTION DE LENVIRONNEMENT

Cet appareil ne doit pas étre jeté aux ordures ménagéres a la fin de sa durée de vie,

EEEE mais doit étre rendu a un centre de recyclage d'appareils ménagers électriques et
électroniques. Ce symbole sur I'appareil, La notice d’emploi et 'emballage attirent votre
attention sur ce sujet important. Composants utilisés dans cet appareil sont recyclables. En
recyclant les appareils ménagers. Usagés, vous contribuez a un apport important a la protection

de

notre. Environnement. Adressez vous aux autorités locales pour des renseignements

concernant le centre de Recyclage

Hinweis: Die oben angegebenen Garzeiten dienen nur als Referenz.

Driicken Sie die” START/STOP" Taste, die Kontrollleuchte blinkt, wéhlen Sie anschlieBend die
Garmethode aus, dann piepst der Suppenmixer 3 Mal und zeigt an, dass der Garvorgang beginnt.
«+ Sollte die Kontrollleuchte wahrend des Betriebs durchgehend blinken und piepsen, bedeutet

das, dass der Betrieb fehlerhaft ist bzw. etwas nicht stimmt. Uberpriifen Sie Folgendes:

1. Der Deckel ist nicht richtig eingerastet.

2. Im Krug befindet sich kein Wasser, der Trockengehschutz ist aktiviert.

3. Der Krug steht nicht richtig auf dem Hauptgehduse, der Sicherheits-Mikroschalter ist
aktiviert, driicken Sie auf den Krug und der Vorgang wird fortgesetzt.

4. Heizbasis und Motor sind tiberhitzt, der Uberlastschutz ist aktiviert. Trennen Sie den Krug
vom Motorgehause und lassen Sie ihn 5 Minuten abkuhlen.

5. Wasser bzw. Flissigkeit hat den MAXIMUM Fiillstand tiberschritten, der Uberlaufsensor ist
aktiviert.

6. Wasser bzw. Flussigkeit hat den MINIMUM Fllstand unterschritten, der Sicherheitssensor
fiir minimalen Fullstand ist aktiviert.

Bitte besuchen Sie unsere Webseite fiir Rezepte: www.service.tristar.eu
FUNKTIONEN

Zubereitung von Suppe

Alle Zutaten in ca. 2-3 cm groBe Wiirfel schneiden und in den Krug des Suppenmixers einfiillen,
die Zutaten mussen zwischen den SOUP MIN und SOUP MAX Markierungen am Krug liegen.
Vorsicht: die Verwendung von rohem Fleisch im Suppenmixer wird nicht empfohlen, Fleisch bzw.
Fisch muss vorgekocht werden. Keine gefrorenen Zutaten zugeben, alle Zutaten miissen Raum-
temperatur haben. Cremige Suppe dauert ca. 20 Minuten, Suppe mit ganzen Sticken dauert ca.
25 Minuten. Weiter unten in dieser Anleitung finden Sie im Abschnitt,Rezepte” ein paar Rezepte
fuir verschiedene Suppen.

Kochen

- Gielen Sie Wasser zwischen die WATER MIN und BOIL MAX Markierungen in den Krug und
legen Sie die Nahrungsmittel, die Sie kochen méchten, auf den Eierhalter; der Vorgang dauert
ca. 15 Minuten.
Achtung: das Innere des Kruges ist nach dem Kochen sehr heiB3, seien Sie deshalb beim Entfer-
nen des Eierhalters aus dem Krug duBerst vorsichtig.

dem Garzyklus hart. (3.
(Zutaten sind nicht
richtig gekocht) 4.

Zu viel Wasser oder Lebensmittel, der Filter ist verstopft, versuchen Sie
es nochmals mit kleineren Mengen.

Manche Lebensmittel miissen ldnger gegart werden: wéhlen Sie die
Aufwérmfunktion, bis die Speisen vollstandig gegart sind.

Die Suppe ist nicht
heif3 und der Garzyklus
wurde anscheinend
vorzeitig beendet.

Im Krug war zu viel heiBe Flissigkeit. Die Suppe hat durch die
Mixbewegung den oberen Uberlaufsensor erreicht. GieBen Sie eine
kleine Menge aus und wahlen Sie die Aufheizfunktion.

1. Wurde durch zu viel Zucker oder Starke verursacht: verwenden Sie
die richtige Menge an Zucker oder Starke.

2. Zuviele Lebensmittel und zu wenig Flissigkeit, versuchen Sie es
nochmals mit anderen Mengen.

Zutaten sind verbrannt
und kleben an der
Unterseite fest.

GARANTIE

Dieses Produkt ist flir 24 Monate garantiert. lhre Garantie gilt, wenn das Gerat entsprechend
der Bedienungsanleitung fiir seinen Bestimmungszweck benutzt wird. Im Garantiefall reichen
Sie bitte die Kaufquittung ein, aus welcher das Kaufdatum, der Name des Fachhandlers und

ES Manual de usuario

PRECAUCIONES IMPORTANTES

Siignora las instrucciones de seguridad, eximira al fabricante de toda
responsabilidad por posibles dafos.

No utilice ninguin aparato con el cable o el enchufe danados, después

de que se haya sufrido una averia o de que se haya dafado de cualquier
manera. Para evitar riesgos, asegurese de que un técnico autorizado (¥)
sustituya el cable o el enchufe dafiado. No repare usted mismo el aparato.
No mueva el aparato tirando del cable y asegurese de que el cable no
se enrolle.

Este aparato se debe colocar sobre una superficie estable nivelada.

No utilice el dispositivo sin supervision.

Este aparato se debe utilizar Gnicamente para el uso doméstico y sélo
para las funciones para las que se ha disefiado.

Para proteger a los nifios frente a los peligros de los aparatos eléctricos,
asegurese de no dejar los aparatos sin vigilancia. Elija un lugar de
almacenamiento para el aparato donde los nifilos no puedan acceder a
él. Asegurese de que el cable no cuelgue hacia abajo.

Como medida de proteccion contra las descargas eléctricas, no sumerja
el cable, el enchufe o el aparato en agua o cualquier otro liquido.

Esta unidad solamente no podra ser utilizada por nifos menores de 8 afnos
y personas con capacidades mentales, sensoriales o fisicas reducidas, ni
por personas que carezcan de la experiencia y conocimientos necesarios
salvo que lo hagan bajo la supervisién directa de un adulto y se les hayan
explicado las instrucciones de modo que puedan utilizar la unidad de una
forma segura, entendiendo los riesgos que conlleva. No deje a los nifios
jugar con la unidad. Los nifos no podran realizar tareas de limpieza y
mantenimiento sin la supervision de un adulto.

Apague el aparato y desconéctelo de la alimentacion antes de cambiar
accesorios o acercarse a piezas que se muevan durante el uso.

NOTA: Las hojas de corte estan muy afiladas, evite el contacto fisico con
ellas al vaciar y limpiar el dispositivo, podria herirse de gravedad.
Desconecte siempre el dispositivo de la alimentacion si esta sin
supervision y antes de montarlo, desmontarlo o limpiarlo.

No deje que los nifios usen el dispositivo sin supervision.

*Centro de reparacion competente cualificado: departamento post-venta del fabricante o

importador o cualquier persona cudlificada, autorizada y competente para realizar este tipo de
reparacion para evitar cualquier peligro. En cualquier caso deberd devolver el aparato a este
centro de reparacion.

DESCRIPCION DE LAS PIEZAS

1. Tazén de medida

2. Tapadejarra

3. Bandeja de huevos/vapor
4. Filtro de acero inoxidable
5. Jarra

6. Toma eléctrica

7. Cable de alimentacion

8. Cuerpo principal

9. Panel de control

10. Cubierta inferior

11. Pie de caucho

12. Esponja

13. Cepillo

ANTES DEL PRIMER USO

La maquina de sopa esté equipada con varias caracteristicas de seguridad, incluyendo un
disyuntor de tapa enclavada, un sensor de nivel minimo de liquido, un sensor de rebose de
liquido caliente para un uso seguro en todo momento y un micro-interruptor de desconexion
de seguridad en la base del motor.

Antes de utilizar la maquina de sopa por primera vez, limpie la jarra y la tapa con un trapo
humedo utilizando un detergente suave.

Precaucion: la jarra contiene unas cuchillas muy afiladas y debe manejarse con cuidado en
todo momento.

Coloque la base de la maquina de sopa en una superficie estable y resistente al calor. Coloque
la jarra en la base de manera apropiada.

Ponga la tapa sobre la jarra asegurandose de que el simbolo de candado abierto de la tapa se
alinea con la marca en la parte superior del mango. Una vez alineados, gire la tapa en el sentido
de las flechas hasta que el simbolo de candado de la tapa se alinee con la marca de dato.
Asegurese de que el tazén de medida se coloca en la parte superior de la tapa.

Cuando todo esté colocado correctamente, conecte la maquina de sopa a la corriente
eléctrica y apriete el boton START/STOP (START/STOP) para encender la maquina de sopa. El
botoén se iluminara indicando que la maquina de sopa esta encendida.

Si en este momento suena la alarma, desconecte la maquina de sopa de la corriente eléctrica
y compruebe que la tapa esta conectada correctamente, la jarra esta colocada correctamente
y el nivel de fluido es correcto seguin se describe en el parrafo “Busqueda de problemas"”.

Una vez comprobado, vuelva a conectar a la corriente eléctrica y encienda.

UTILIZACION

Opcidn Descripcion Tiempo
Sopa de Tropezones | Calentamiento y mezdla, verduras, futas, guisantes, |55 minuos.
Sopa Suave gla;re]gtoasr.y mezclar, verduras, frutas, tiernos, etc. 20 minutos.
Vapor/Hervir Comida al vapor y hervida, como un huevo, etc. 15 minutos.
Recalentar/Mantener Recalentar sobras o mantener caliente sopa, leche, 12 minutos
Templado chocolate, etc. .
Batidos Para mantener el contenido licuado mas batido 2min.40s.
Licuadora/Batidora Combinar, mezclar verduras o frutas, etc. Tmin. 20s.
Impulso Apretar con la mano para mezclar rapidamente

Arrancar/Parar Control de START/STOP de maquina

Nota: Los tiempos de coccidn anteriores solo son una referencia.

Apriete el botén “START/STOP, los indicadores destellan, luego elija el tipo de operacién de
coccion para confirmar, luego la maquina de sopa pitara 3 veces, lo que significa que empieza
el proceso de coccion.

Silos indicadores destellan y el pitido contintia durante el funcionamiento, esto significa que

hay un fallo de funcionamiento o que algo va mal. Compruebe lo siguiente:

1. Latapa no estd bien cerrada.

2. No hay agua dentro de la jarra, sensor de seco en funcionamiento.

3. Lajarra no esta colocada apropiadamente en el cuerpo principal, micro-interruptor de
seguridad en funcionamiento, apriete sobre la jarra y el proceso se reanudara.

4. Labase de calentamiento y el motor se han recalentado, el ajuste de sobrecarga esta en
funcionamiento. Separe a la jarra y la carcasa del motor, déjelos reposar durante 5 minutos
para que se enfrien.

5. Elagua o liquido superan el nivel MAXIMUM, el sensor de rebose de liquido caliente esta
funcionando.

6. Elagua o liquido estan por debajo del nivel MINIMUM, el sensor de seguridad de nivel
minimo de liquido esta funcionando.

Visite nuestra pagina web para consultar recetas: www.service.tristar.eu

FUNCIONES

Hacer sopa

Recalentar

- Lasopa preparada anteriormente que se haya enfriado puede ser recalentada en la maquina
de sopa. Agregue la sopa cocinada a la jarra asegurandose de que el volumen no es menor
que el minimo y no mayor que el maximo.

« El programa de recalentamiento seguird la secuencia: Calentar-mezclar- Calentar-Mezclar-
Calentar.

« Este proceso continuara con el ciclo antes mencionado hasta que la sopa esté caliente y
alcance la temperatura 6ptima de 65°C -75° C, preparada para ser servida. Entonces sonara la
alarma audible.

« Eltiempo que se tarda en completar este proceso dependerd de la temperatura y el volumen
de la sopa anadida pero debe tardar aproximadamente 5-8 minutos.

« Nota: el proceso de recalentamiento no es una funcion de cocina; todas las sopas utilizadas en
este proceso deben estar precocinadas.

Mezclar batidos

« Lamaquina de sopa también puede utilizarse como una licuadora, simplemente poniendo la
maégquina de sopa como antes y afadiendo los ingredientes a mezclar.

« Lafuncion de mezcla se para automaticamente después de 1 min. 20 s. Para detener el ciclo
en cualquier momento, apriete el botén de mezcla otra vez, o apriete el botdn de START/
STOP.

« Lafuncién de batido se para automaticamente después de 2 min. 40 s. Para detener el ciclo
en cualquier momento, apriete de nuevo el botén de batido o apriete el botén START/STOP.

« Nota: es importante que los ingredientes alcancen una profundidad minima de 3-4 cm para
que el sensor de desconexion de seguridad no se active. Pero no mas del MAXIMUM.

«  NO es posible mezclar ingredientes secos, ya que el sensor no los reconocera.

Impulso
Utilice el botén PULSE para mezclar en tiempos cortos, apriete y mantenga el botén de PULSE
para mezclar, suelte el botén para parar.

Filtro de acero inoxidable

«  Seleccién apropiada del sentido del filtro de acero inoxidable: El filtro dividira el interior de la
jarra en 2 secciones, la seccion dentro del filtro hace batido, caldo o mezcla de alimentos, la
seccion fuera de filtro hace los tropezones de alimento en poros grandes.

« Para obtener el mejor resultado le recomendamos que intente con cantidades e ingredientes
diferentes para averiguar cual es su método de coccién favorito.

- Instalacion apropiada del filtro: en el fondo, hay un anillo alrededor de la cuchilla central,
asegurese de que el filtro encaja apropiadamente alrededor de él, entonces el filtro toca el
fondo de la jarra y es bloqueado por la cubierta de la jarra.

OBSERVACIONES

« Agregue el liquido o los ingredientes preferidos a la jarra; todos los liquidos y los ingredientes
utilizados deben estar a temperatura ambiente.

« Asegurese de que el volumen total de ingredientes agregados esta por encima del minimo
pero es mas de 1700 ml, ya que el sensor interno cerca de la base de la jarra debe estar
cubierto con liquido. Llenar muy poco la jarra de la maquina de sopa tendra como resultado
que suene la alarma y la unidad no funcionara. Si la accion de hervir durante la coccion
hace que el contenido caliente llegue a la tapa, el sensor superior apagara la funcion de
calentamiento para ayudar a evitar el derrame al hervir.

« Cualquier interrupcion tendra como resultado la cancelacion del programa. Reiniciar tendra
como resultado que se repitan las etapas de coccion, lo que puede afectar a la receta final.

« Cualquier ingrediente que se aflada durante el proceso de coccién puede afiadirse por el
agujero de llenado en el centro de la tapa. No destrabe ni quite la tapa ya que esto parara el
programa.

« Para detener completamente el programa en cualquier momento, simplemente apriete el
boton de START/STOP.

« Unavez que el programa ha terminado, la maquina de sopa haré sonar una alarma y detendra
el calentamiento.

« Susopa puede ser vertida directamente desde la jarra pero debe tener cuidado al quitar la
tapa de la jarra ya que estard muy caliente.

«  ADVERTENCIA: se emitira calor/vapor desde la tapa. Debe tenerse cuidado al quitar la tapa y
el tazén de medida.

LIMPIEZAY MANTENIMIENTO

« Desconecte siempre la maquina de sopa de la alimentacion de red antes de limpiarla.

« No limpie la maquina de sopa en un lavaplatos. No sumerja la maquina de sopa en el agua ni
ningun liquido.

« Limpie la superficie de la unidad de base y el exterior de la jarra con la esponja suministrada o
con un trapo suave y himedo. Aclare la tapa en agua tibia y jabonosa.

« Para limpiar el interior de la jarra, aclare y utilice el cepillo suministrado para quitar los restos
de sopa o particulas grandes de alimento.

«  Precaucion: las cuchillas dentro de la jarra no son desmontables y estan muy afiladas; extreme
las precauciones al limpiar el interior de la jarra.

« Utilice los programas de la méaquina de sopa para ayudar a la eliminacion de las manchas
tercas. Ensamble la maquina de sopa y agregue 800 ml de agua y una pequefia cantidad de
detergente suave. Coloque la tapa y encienda la maquina de sopa. Apriete el botén BLENDER
o PULSE y las cuchillas giraran para limpiar la jarra. Puede detener el proceso de limpieza en
cualquier momento apagando el aparato.

BUSQUEDA DE FALLOS

Prahl

Pr Causa y solucion

1. Lajarra no esta colocada apropiadamente en la base, apriete sobre
lajarra.

La tapa no esté colocada apropiadamente, asegurese de que las
marcas en la tapa y la jarra se emparejan.

3. No hay suficiente liquido en la jarra, agregue mas liquido.

4. Hay algunos derrames alrededor del sensor de rebose.

La unidad no funciona |2.
y pita

1. Latapa esta suelta, asegurese de que las marcas en la tapay la jarra
se emparejan.

. Elnivel de liquido es demasiado bajo debido a la evaporacién

durante la coccion, llene con liquido por el agujero de llenado.

El liquido es mucho més que el maximo, saque algo de liquido.

La unidad se ha parado 2
en medio de un
programa (durante el 3

funcionamiento) 4. Lajarra se ha aflojado de la base. Apriete sobre la jarra y el proceso se
reanudara.

Los pedazos de

ingredientes todavia . ) -

son demasiado grandes 1. Los pedazos posiblemente eran demasiado grandes. Inicialmente

utilice la funcion de mezcla después del programa de coccion.
. Funcion seleccionada equivocada: intente con otra.
. Se ha vertido menos agua: Agregue agua suficiente.

después de que el P
ciclo esté completo (el 3
alimento no esta bien
mezclado).

1. Trocee los ingredientes en pedazos pequefios antes de agregarlos.
. . B 2. Funcion seleccionada equivocada: intente con otra.
ézsrg;%rsgl;ﬁggeg:‘;sgﬂo 3. Demasiada agua o alimento, el filtro esta atascado, intente otra vez
= . con otras cantidades.
gg cb?:;'ggéi(ﬂ‘%?mo 4. Algun alimento requiere una cocciéon mas larga: seleccione la
funcion de recalentamiento hasta que el alimento esté cocinado
completamente.

La sopa no esta caliente
y el ciclo de coccion
parece haber terminar

Habia demasiado liquido caliente en la jarra. Con el movimiento
de mezcla la sopa alcanzé durante la coccion el sensor superior
de rebose. Saque una pequena cantidad y escoja la funcion de

temprano. recalentamiento.

El alimento esta 1. Causado por mucho azucar o almidén: utilice azticar o almidén

quemado y atascado en P cDorrectfanJentlfe. " liquido, intente ot "

ol fondo . Demasiado alimento y muy poco liquido, intente otra vez con otras
cantidades.

GARANTIA

« Este producto cuenta con 24 meses de garantia. Su garantia es valida si el producto se utilizan
de acuerdo con las instrucciones y el propdsito para el que se cred. Ademas, debe enviarse
un justificante de la compra original (factura, tiquet o recibo) en el que aparezca la fecha de la
compra, el nombre del vendedor y el nimero de articulo del producto.

« Para mas detalles sobre las condiciones de la garantia, consulte la pagina web de servicio:
www.service.tristar.eu

A

NORMAS DE PROTECCION DEL MEDIOAMBIENTE

Este aparato no se debe desechar con los residuos domésticos cuando finalice su durabi-

die Geratenummer hervorgehen miissen.
Detaillierte Garantiebedingungen finden Sie auf unserer Website: www.service.tristar.eu

ﬁ Dieses Gerat darf am Ende seiner Lebensdauer nicht im Hausmdill entsorgt werden,
mmmm sondern muss an einer zentralen Sammelstelle fir das Recycling von elektrischen und
elektronischen Haushaltsgerdten abgegeben werden. Dieses Symbol auf dem Gerét, der Bedie-
nungsanweisung und der Verpackung lenkt Ihre Aufmerksamkeit auf diesen wichtigen Fakt. Das
bei diesem Gerat verwendete Material kann recycled werden. Durch das Recyclen gebrauchter
Haushaltgerate leisten Sie einen wichtigen Beitrag zum Umweltschutz. Fragen Sie lhre 6rtliche
Behorde nach Informationen bezlglich einer Sammelstelle.

UMWELTSCHUTZRICHTLINIEN

Trocee todos los ingredientes en cubos de unos 2-3 cm y afiddalos a la jarra de la maquina de
sopa, aseglrese de mantener los ingredientes entre las marcas de SOUP MIN y SOUP MAX de la

jarra. Precaucion: no se recomienda el uso de carnes sin cocinar en la méaquina de sopa, la carne o
pescado deben estar precocinados. No agregue ingredientes congelados, todos los ingredientes

deben estar a temperatura ambiente. La sopa suave tardara alrededor de 20 minutos, la sopa
de tropezones tardara alrededor de 25 minutos. Ademas en este manual en el parrafo “Recetas”
encontraré unas recetas para diferentes sopas.

Hervir

« Vierta agua entre las marcas de WATER MIN y de BOIL MAX en la jarra, utilice la bandeja de
huevos para colocar el alimento a cocinar, tarda alrededor de 15 minutos.

« Precaucion: el interior de la jarra estd muy caliente después de cocinar, asi que se debe tener
cuidado al sacar la vaporeta de huevos fuera de la jarra.

Coccidn al vapor

Vierta agua entre las marcas de WATER MIN y de STEAM MAX en la jarra, utilice la bandeja de
huevos para colocar el alimento que se va a cocinar al vapor, tarda alrededor de 15 minutos.
Precaucion: el interior de la jarra esta muy caliente después de cocinar al vapor, asi que se debe
tener cuidado al sacar la vaporeta de huevos fuera de la jarra.

lidad, sino que se debe ofrecer a un centro de reciclaje de aparatos eléctricos y electréoni-

cos domésticos. Este simbolo en el aparato, manual de instrucciones y embalaje le avisa de este
aspecto importante. El los materiales utilizados en este aparato se pueden reciclar. Mediante el
reciclaje de electrodomésticos, usted contribuye a fomentar la proteccion del medioambiente.
Consulte a sus autoridades locales para obtener informacion acerca del punto de recogida.

PT Manual de utilizador

CUIDADOS IMPORTANTES

- Se nao seguir as instrucdes de seguranca, o fabricante ndo pode ser
considerado responsavel pelo dano.

« Nao utilize este aparelho com um cabo ou ficha danificado ou quando o
aparelho esta avariado, apds ocorrer avaria ou qualquer outro dano. Para
evitar perigos, certifique-se de que o cabo ou a tomada danificados séo
substituidos por um técnico autorizado (*). Nao repare o aparelho sozinho.

» Nunca mova o aparelho puxando o cabo e certifique-se de que nunca
fica preso.

- O aparelho deve ser colocado numa superficie plana e estavel.

» Nunca utilize o aparelho sem supervisao.

- Este aparelho destina-se apenas a uma utilizacdo doméstica e para os
fins para os quais foi concebido.

- Para proteger as criancas contra os perigos de aparelhos eléctricos,
certifique-se de que nunca deixa os aparelhos sem supervisao. Para
isso, deve seleccionar um local de armazenamento para o aparelho
onde as criangas ndo cheguem. Certifique-se de que o cabo nédo esta
pendurado para baixo.

- Para se proteger de choque eléctrico, ndo mergulhe o cabo, a ficha ou o
aparelho em agua ou noutro liquido.

- Este aparelho pode ser utilizado por criancas com mais de 8 anos e
por pessoas com capacidades fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas
ou com falta de experiéncia e conhecimento, desde que recebam
supervisdo ou instrucdes relativas a utilizacao do aparelho de forma
segura e compreendam os perigos envolvidos. As criancas nao devem
brincar com o aparelho. A limpeza e manutencéo do utilizador ndo
podem ser executadas por criangas sem supervisao.

- Desligue o aparelho e retire a ficha da tomada antes de alterar
acessorios ou abordar partes que se movem durante a utilizacao.

« NOTA: As laminas de corte sdo muito afiadas. Evite o contacto fisico
durante o esvaziamento e limpeza do dispositivo uma vez que se pode
magoar com gravidade.

+ Desligue sempre o dispositivo da tomada se o mesmo ficar sem
supervisdo e antes de o montar, desmontar ou limpar.

- Nao permita que as criangas utilizem o dispositivo sem supervisdo.

*Reparagdo qualificado competente: departamento pds-venda do fabricante ou do importador ou

qualquer outra pessoa qualificada, aprovada e competente para realizar este tipo de reparagées
para evitar perigos. De qualquer das formas, deve entregar o aparelho a esse reparagao.

DESCRIGAO DE PARTES

Copo de medicao
Tampa de jarro
Tabuleiro de vapor/ovo
Filtro de ago inoxidavel
Jarro

Tomada eléctrica
Cabo eléctrico

Base principal

Painel de controlo

10. Tampa inferior

11. Pé de borracha

12. Esponja

13. Escova

NS
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ANTES DA PRIMEIRA UTILIZAGAO

« A mdaquina de sopa vem com varias caracteristicas de seguranca incluindo um corte de tampa
de interbloqueio, um sensor de liquido minimo, um sensor de sobrefluxo de liquido quente
para uma utilizacao segura e corte de micro-interruptor de seguranca na base do motor.

« Antes da utilizacdo da maquina de sopa pela primeira vez, limpe o jarro e a tampa com um
tecido humido utilizando um detergente suave.

« Cuidado: o jarro contém laminas muito afiadas e devera ser manuseado com cuidado, em
qualquer altura.

« Coloque a unidade da base da maquina da sopa numa superficie estavel e resistente ao calor.
Posicione o jarro na unidade de base de forma adequada.

« Coloque a tampa no jarro certificando-se que o simbolo de bloqueio aberto na tampa esta
alinhado com a marca no topo do manipulo. Assim que estiverem alinhados, rode a tampa na
direccdo das setas até que o simbolo que tampa bloqueada esteja alinhado com a marca dados.

« Certifique-se que o copo de medicdo esta bem colocado no topo de tampa.

« Quando tudo estiver posicionado correctamente, ligue a maquina de sopa a electricidade
e prima o botdo START/STOP para ligar a maquina. O botéo ira acender indicando que a
maquina de sopa esta ligada.

« Se, neste altura, soar um alarme, desligue a maquina de sopa da electricidade e verifique se a
tampa esta bem colocada, se o jarro estd bem colocado e se o nivel de fluido esta correcto tal
como descrito no paragrafo "resolugao de problemas".

« Assim que tudo tiver verificado, volte a ligar a electricidade.

UTILIZAGAO

Opcao Descricao Tempo
Aquece e tritura em grosso, vegetais ndo- .

Sopa Grossa molhado, frutas, leguminosas secas, etc. 25 minutos
Aquecer e moer suavemente, vegetais tenros, .

Sopa Suave frutas, etc. 20 minutos
Cozinha ao vapor ou ferver comida, como por .

A vapor/Ferver exemplo ovo, etc. 15 minutos

Reaquecer/Manter Reaquecer sobras ou manter sopa, leite, 12 minutos

quente chocolate quentes, entre outras coisas

Batido Para ajudar a triturar contetdos mais batidos |2min. 40seg.

Trituradora/Misturadora | Triturar, misturas de vegetais ou frutos, etc. 1min. 20seg.

Pulso Pressao manual para triturar rapidamente

Start/Stop Controlo de START/STOP da maquina

Nota: O tempo de cozedura indicado acima é apenas para referéncia.

+ Prima o botdo " START/STOP ', os indicadores piscam, e depois escolha o tipo de operacédo
de cozinha para confirmar, depois a maquina de sopa ira apitar 3 vezes o que significa que
comeca o processo de cozedura.

+ Se os indicadores piscarem e apitarem continuamente durante a operagao, isto significa que
existe um erro na operagdo ou que algo esta errado. Verifique o seguinte:

1. Atampa nao esta bem bloqueada.

2. Nao existe agua dentro do jarro, o sensor de sobre-secagem funciona.

3. Ojarro nédo esta bem colocado na base principal, o micro-interruptor de seguranca
funciona, prima o jarro e o processo ira continuar.

4. Abase de aquecimento e o motor estdo sobreaquecidos, a configuragao de sobrecarga funciona.
Separe o jarro da cobertura do motor, deixe-a descansar durante 5 minutos para arrefecer.

5. Agua ou liquidos excedem o nivel MAXIMUM, o sensor de sobrefluxo de liquidos quentes
funciona.

6. Agua ou liquidos inferiores ao nivel MINIMUM, o sensor de seguranca de liquido minimo
funciona.

Visite o nosso website para obter receitas: www.service.tristar.eu.
FUNCOES

Fazer sopa

Corte todos os seus ingredientes em cubos de aproximadamente 2-3 cm e adicione ao jarro da
maquina de sopa, certifique-se que mantém os ingredientes entre a marca SOUP MIN e SOUP
MAX no jarro. Cuidado: ndo se recomenda a utilizacdo de carnes nao cozinhadas na maquina
de sopa, a carne ou o peixe devem ser pré-cozinhados. Nao adicione quaisquer ingredientes
congelados, todos os ingredientes deverao estar a temperatura ambiente. Uma sopa suave
demorara cerca de 20 minutos, uma sopa grossa demorara cerca de 25 minutos. Mais a frente
neste manual ird encontrar, no paragrafo "Receitas", varias receitas para diferentes sopas.

Cozedura

« Coloque agua entre a marca de WATER MIN e BOIL MAX no jarro, utilize o tabuleiro de ovo
para colocar na comida e cozer, demora cerca de 15 minutos.

+ Cuidado: o interior do jarro esta muito quente ap6s a cozedura, portanto, devera ter muito
cuidado aquando da remocéo do vaporizador de ovo para fora do jarro.

Vaporizagao
Coloque &gua entre a marca de WATER MIN e STEAM MAX no jarro, utilize o tabuleiro de ovo
para colocar na comida e cozer, demora cerca de 15 minutos.

« Cuidado: o interior do jarro esta muito quente ap6s a cozedura, portanto, devera ter muito
cuidado aquando da remocéo do vaporizador de ovo para fora do jarro.



Reaquecer

Sopa previamente preparada que tenha ficado fria pode ser reaquecida na maquina de sopa.
Adicione a sopa cozinhada ao jarro certificando-se que o volume néo é inferior ao minimo e
nao mais do que o maximo.

O programa de reaquecimento ira seguir a sequéncia: Aquecer-Misturar-Aquecer-Misturar-
Aquecer.

Este processo ira continuar a seguir o ciclo acima até que a sopa esteja aquecida e atinja uma
temperatura optimizada de 65°C -75°C, pronta a servir. Ird entao soar um alarme audivel.

O tempo gasto a realizar este processo ird depender da temperatura e do volume da sopa
adicionada mas devera demorar aproximadamente 5-8 minutos.

Nota: o processo de reaquecimento nao é uma fungao de cozinhar; todas as sopas utilizadas
neste processo deverao ser pré-cozinhadas.

Trituradora de Batido

A maquina de sopa pode também ser utilizada como trituradora, basta configurar a maquina
de sopa tal como anteriormente indicado e adicionar os seus ingredientes para triturar.

A fungao de triturar para automaticamente ap6s 1 min. 20seg. Para parar o ciclo em qualquer
altura, prima o botéo de trituragdo novamente ou prima o botdo START/STOP.

A funcéo de triturar suave para automaticamente apds 2 min. 40seg. Para parar o ciclo em
qualquer altura, prima o botéo de trituragao suave novamente ou prima o botao START/STOP.
Nota: é importante que os seus ingredientes atinjam uma profundidade minima de 3-4 cm

para que a seguranca do sensor de corte nao seja activada. Mas nao mais do que o MAXIMUM.

NAO é possivel triturar ingredientes secos uma vez que o sensor ndo os reconhece.

Pulso
Utilize o botdo PULSE para triturar durante curtos periodos, prima e mantenha premido o botéo
PULSE para triturar, solte o botao para parar.

Filtro de ago inoxidavel

Selecgdo adequada da direcgao do filtro de ago inoxidavel: O filtro ira dividir o jarro interior
em 2 secgoes, a seccao dentro do filtro tritura comida suave, papas ou misturas, a seccao do
filtro exterior parte a comida grossa em grandes porgoes.

Para um melhor resultado recomendamos que tente diferentes quantidades e ingredientes
para descobrir qual o seu método de cozinhar preferido.

Instalacao adequada do filtro: no fundo, existe um anel que se forma a volta da lamina central,
certifique-se que o filtro estd bem colocado a volta da mesma e que o filtro toque o fundo do
jarro e esta bloqueado na tampa do jarro.

COMENTARIOS

Adicionar o seu liquido ou ingredientes preferidos ao jarro: todos os liquidos e ingredientes
utilizados deverao estar a temperatura ambiente.

Certifique-se que o volume total de ingredientes adicionado esta no minimo mas ndo a mais
de 1700ml, uma vez que o sensor interno perto da base do jarro devera ser coberto com
liquido. O enchimento insuficiente da maquina de sopa ira fazer com que soe o alarme e com
que a unidade pare de funcionar. Se a accao de fervura durante o cozinhado fizer com que
ingredientes quentes atinjam a tampa, o sensor superior ira desligar a fungédo de aquecimento
para ajudar a prevenir a fervura excessiva.

Qualquer interrupcao ird resultar num cancelamento do programa. O reinicio ird resultar em
repeticao de niveis de cozedura facto que podera afectar a receita final.

Quaisquer ingredientes a ser adicionados durante o processo de cozedura podem ser
adicionados através do orificio existente no centro da tampa. Nao desbloqueie ou remova a
tampa uma vez que isto ird parar o programa.

Para parar, completamente, o programa em qualquer altura, basta premir o botdo START/
STOP.

Assim que o programa tiver terminado, a méaquina de sopa iré fazer soar um alarme audivel e
parar o aquecimento.

A sua sopa pode ser colocada directamente do jarro mas tenha cuidado aquando da remocéo
da tampa do jarro uma vez que esta estara muito quente.

AVISO: calor/vapor irdo ser emitidos da tampa. Deverd ser tido cuidado aquando da remogao
da tampa e do copo de medicéo.

LIMPEZA E MANUTENGCAO

Desligue sempre a maquina de sopa da electricidade antes da limpeza.

Néo coloque a méaquina de sopa na méaquina de lavar loica. Nao submerja a maquina de sopa
em agua ou quaisquer outros liquidos.

Limpe a superficie da unidade de base e a parte exterior do jarro com a esponja indicada ou
com um tecido suave e himido. Lave a tampa em dgua quente com sabéo.

Para limpar o interior do jarro, lave e utilize a escova fornecida para remover qualquer sopa
restante ou grandes particulas de comida.

Cuidado: as laminas dentro do jarro ndo sédo removiveis e sao muito afiadas; devera ser tido
cuidado extremo aquando da limpeza do interior do jarro.

Utilize os programas da maquina de sopa para ajudar na remogao de nodoas persistentes.
Monte a méaquina de sopa e adicione 800ml de 4gua e uma pequena quantidade de
detergente suave. Coloque a tampa e ligue a maquina de sopa. Prima o botao BLENDER

ou PULSE e as laminas irao rodar para limpar o jarro. Pode parar o processo de limpeza em
qualquer altura desligando o dispositivo.

RESOLUCAO DE PROBLEMAS

Pr

hi

Causa e solucao

A unidade néo estd a
funcionar e apita 3

1. Ojarro ndo estd bem colocado na base, prima-o.

2. Atampa nao esta bem colocada, certifique-se que as marcas na
tampa e no jarro coincidem.

. Nao existe liquido suficiente no jarro, adicione mais liquido.

4. Existem alguns derrames a volta do sensor de sobrefluxo.

A unidade parou no meio (2.
do programa (durante a
operagao)

1. Atampa estd solta, certifique-se que as marcas na tampa e no

jarro coincidem.

O nivel de liquido é baixo demais devido a evaporacao durante a

cozedura, coloque liquido através do orificio.

. Oliquido ultrapassa o nivel méximo, retire algum liquido em
excesso.

.0 jarro soltou-se da base. Prima o jarro e o processo ira continuar.

2 w

Os bocados dos
ingredientes ainda estao
muito grandes apds o ciclo
estar completo (a comida

1. Os pedagos eram grandes demais. Inicialmente utilize a fungao
de trituracao apds o programa de cozedura.

. Foi seleccionada a fungdo errada: tente outra.

Coloque menos agua: Adicione agua suficiente.
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PL Instrukcja obstugi

STRUKCJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za uszkodzenia wynikajace z
niestosowania sie do instrukcji dotyczacych bezpieczenstwa.
Urzadzenia nie nalezy uzywag, jesli kabel lub wtyczka sg uszkodzone
albo gdy urzadzenie dziata wadliwie lub zostato w jakikolwiek sposéb
uszkodzone. Aby unikna¢ zagrozenia, uszkodzony kabel lub wtyczke
powinien wymieni¢ upowazniony technik(*). Urzadzenia tego nie
nalezy naprawiac¢ samodzielnie.

Urzadzenia nie nalezy nigdy przenosi¢, ciagnac za kabel, a takze nalezy
uwazac, aby kabel sie nie zaplatat.

Urzadzenie nalezy umieszczac na stabilnej i poziomej powierzchni.
Nigdy nie nalezy zostawia¢ wigczonego urzadzenia bez nadzoru.
Urzadzenie to moze by¢ uzywane wytacznie do celéw domowych i
tylko zgodnie z przeznaczeniem.

Aby chroni¢ dzieci przed zagrozeniami wynikajacymi z uzytkowania
urzadzen elektrycznych, nie nalezy nigdy pozostawia¢ tego rodzaju
urzadzen bez nadzoru. Dlatego tez nalezy wybrac takie miejsce
przechowywania tego urzadzenia, z ktérego dzieci nie beda mogty go
wyjac. Nalezy uwazac, aby kabel nie zwisat.

Aby chronic siebie przed porazeniem pragdem, nie nalezy zanurzac¢
kabla, wtyczki ani urzadzenia w wodzie ani zadnym innym ptynie.

To urzadzenie moze by¢ uzywane przez dzieci w wieku od 8 lat oraz
przez osoby o ograniczonej sprawnosci fizycznej, sensorycznej lub
umystowej, a takze przez osoby, ktére nie posiadajg odpowiedniej
wiedzy i doswiadczenia, jezeli znajduja sie one pod nadzorem lub
otrzymaty instrukcje dotyczace uzytkowania urzadzenia w sposéb
bezpieczny i rozumieja ewentualne zagrozenia. Dzieci nie moga bawic
sie urzadzeniem. Czyszczenia i czynnosci konserwacyjnych nie moga
wykonywac dzieci pozostajace bez nadzoru.

Wytacz urzadzenie i wyciagnij wtyczke z kontaktu przed zmiang
koncéwek lub zblizeniem sie do czesci ruchomych.

UWAGA: Ostrza tnace sg bardzo ostre, unikaj fizycznego kontaktu podczas
oproézniania i czyszczenia urzadzenia - mozesz si¢ powaznie zranic.
Zawsze odtacz urzadzenie od pradu gdy pozostawiasz je bez nadzoru,
przed montazem, demontazem lub czyszczeniem.

Nie pozwalaj dzieciom na korzystanie z urzadzenia bez nadzoru.

*Kompetentny i wykwalifikowany naprawa: dziat posprzedazny producenta, importer lub inna osoba,

ktora jest wykwalifikowana, zatwierdzona i kompetentna do wykonywania tego rodzaju napraw;
korzystanie z ustug tych os6b ma na celu unikniecie wszelkich zagrozer. W kazdym wymagajgcym
tego przypadku urzqdzenie nalezy przekazac jednemu z wymienionych powyzej elektrykow.
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Kubek z miarka
Pokrywka dzbanka
Tacka Jajko/para

Filtr ze stali nierdzewnej
Dzbanek

Gniazdko elektryczne
Przewdd zasilajacy
Korpus

Panel sterowania
Pokrywa dolna
Gumowa podktadka
Gabka

Szczotka

ZED PIERWSZYM UZYCIEM

Urzadzenie do sporzadzania zup "soup maker" jest wyposazone w szereg funkcji, w tym w
bezpiecznik pokrywy blokujacej, czujnik minimalnego poziomu cieczy, czujnik przepetnienia
goraca ciecza bezpiecznego uzytkowania w kazdym czasie oraz mikro-wytacznik
bezpieczenstw w podstawie silnika.

Przed pierwszym uzyciem urzadzenia nalezy wytrze¢ dzbanek i pokrywe wilgotng szmatka
uzywajac delikatnego detergentu.

Uwaga: dzbanek zawiera bardzo ostre ostrza, z ktérymi zawsze nalezy obchodzic sie bardzo
ostroznie.

Podstawe urzadzenia nalezy postawic na stabilnej powierzchni. odpornej na wysokie
temperatury. Umies¢ dzbanek na podstawie silnikowej.

Zatozy¢ pokrywke na dzbanek upewniajac sig, czy symbol blokady otwarcia na pokrywce
zréwnuje sie ze znakiem odniesienia u szczytu raczki dzbanka. Po ustawieniu w jednej linii
pokrywe obroci¢ w kierunku wskazywanym przez strzatki az symbol blokady pokrywki zréwna
sie ze znakiem odniesienia.

Sprawdzi¢, czy do gory pokrywki doczepiony jest kubek z miarka.

Jesli wszystko jest ustawione prawidtowo, urzadzenie podtaczy¢ do gniazdka zasilania i
nacisna¢ przycisk START/STOP w celu wiaczenia urzadzenia. Przycisk zaswieci sie wskazujac, iz
urzadzenie "soup maker" jest wigczone.

Jesdli w tym momencie rozlega sie alarm, nalezy odtgczy¢ urzadzenie od sieci zasilania
sieciowego i sprawdzi¢, czy pokrywa zostata prawidtowo zamontowana, czy dzbanek jest
prawidtowo zatozony oraz czy poziom ptynu jest wtasciwy, tzn. zgodny z opisem zawartym w
punkcie "Rozwigzywanie problemoéw".

Po sprawdzeniu ponownie podtaczy¢ do sieci elektrycznej i wigczy¢ urzadzenie.

UZYTKOWANIE

GARANTIA

Este produto possui uma garantia de 24 meses. A sua garantia é valida se utilizar o produto
de acordo com as instrugdes e com a finalidade para a qual foi criado. Além disso, a compra
original (factura ou recibo da compra) devera conter a data da compra, o nome do vendedor
e o numero de artigo do produto.

Para obter as condi¢des de garantia detalhadas, consulte o nosso Website de servigo:

www.service.tristar.eu
ORIENTAGOES PARA A PROTECGCAO DO MEIO AMBIENTE

nao esta bem triturada). Opcia Opis Czas
1. Corte os ingredientes em pequenos bocados antes de os adicionar. <) P P , -
. . = 2. Foi seleccionada a fungéo errada: tente outra. Ogrzewaci m|l_<50wac twardemerozmoczone warzywa, .
Os |ngred|entgs estao 3. Demasiada 4gua ou comida, o filtro esta entupido, tente Zupa gesta owoce, fasole, itp., nasgczonej warzywa, owoce, 25 minutos
duros ap6s o ciclo de " hovamente com novas quar;tidades ! orzechy, fasola, itp.
cozedura. (comida mal 4. Alguma comida necessita de mais tempo de cozedura: seleccione Zupy rzadkie Ogrzewac i miksowac miekkie warzywa, itp. 20 minutos
cozinhada) a funcéo de reaquecimento até que a comida esteja totalmente Gotowanie/gotowanie | Gotowac na parze i gotowac na wodzie jedzenie, takie |- .
cozinhada. na parze jak jajka, itp.. minutos
= 5 Existia demasiado liquido quente no jarro. Através do movimento Odgrzewanie/ Podgrzewanie pozostawionych lub podtrzymywanie .
ﬁzfi'f; g:z:zséaggegsfeie de trituragdo a sqpaqatingiﬂ, duranteJa cozedura, 0 sensor de podtrzymywanie ciepta |cieptej zupy, mleka, czekolaéy, itp.. 12 minutos
ter terminado mais cedo. sobrefluxo superior. Coloque uma pequena quantidade e escolha a Smoothie Pozwala uczyni¢ zawartoéé miksera bardziei
funcéo de reaquecimento. (przygotowywanie omorcd y ) 2min. 40seg.
1. Causada por muito agticar ou amido: utilize agicar ou amido koktajli) Jednorodnym
A comida esta queimada e adequados. i P . . .
pegada ao fungo 2. Den’?asiada comida e muito poucos liquidos, tente novamente quﬁgimi?;e/ Zblendowac, zmiksowac warzywa lub owoce, itp.. Tmin. 20seg.
com outras quantidades. Impuls Recznie szybko nacisna¢ blendowanie
Start/Stop Sterowane START/STOP maszyny

ﬁ Este aparelho nao deve ser colocado juntamente com os residuos domésticos no final
E  do seu tempo de vida util, deve ser entregue num local adequado para reciclagem de
aparelhos domésticos eléctricos e electrénicos. Este simbolo indicado no aparelho, no manual
de instrucoes e na embalagem chama a sua atencao para a importancia desta questéo. Os
materiais utilizados neste aparelho podem ser reciclados. Ao reciclar electrodomésticos usados
estd a contribuir para dar um importante passo na proteccao do nosso meio ambiente. Peca as
autoridades locais informacgdes relativas aos pontos de recolha.

Uwaga: Czas gotowania jest jedynie orientacyjny.

Nacisna¢ przycisk "START/STOP', zamigaja kontrolki, nastepnie wybrac rodzaj operacji
gotowania i potwierdzi¢ wybor, po czym urzadzenie wyda 3-krotny sygnat dzwiekowy, co
bedzie oznaczato rozpoczecie procesu gotowania.

Jezeli podczas pracy urzadzenia wystepuje miganie kontrolek oraz stychac ciggty sygnat

dzwiekowy, oznacza to, ze wystapit btad przy postugiwaniu sie urzadzeniem lub dzieje sie z

nim co$ ztego. Sprawdzi¢ nastepujace elementy:

1. Czy pokrywka jest prawidtowo zablokowana.

2. Czy nie ma wody w dzbanku; uruchomit sie czujnik braku ptynu w naczyniu.

3. Czy dzbanek jest prawidtowo zamontowany na podstawie urzadzenia; zadziatat mikro-
przefacznik bezpieczerstwa, ponownie prawidtowo ustawic¢.dzbanek na podstawie i
proces zostanie uruchomiony ponownie.

4. Podstawa grzewcza i silnik sa zbyt rozgrzane; dziata ustawienie zabezpieczenia przed
przeciazeniem. Oddzieli¢ dzbanek od obudowy silnika, pozostawic na 5 minut do ostygniecia.

5. Woda lub inne plyny przekraczaja poziom MAXIMUM; zadziatat czujnik nadmiaru goracego ptynu.

6. Woda lub inny ptyn jest ponizej MINIMUM poziomu cieczy; zadziatat czujnik zbyt niskiego
poziomu ptynu.

Przepisy znajdziesz na naszej stronie: www.service.tristar.eu.

FU
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Sporzadzanie zupy
Posiekac wszystkie sktadniki w kostke o rozmiarach 2-3cm i dodac do dzbanka urzadzenia,

spr.

awdzi¢, czy sktadniki zupy mieszcza sie pomiedzy poziomami SOUP MIN a SOUP MAX

dzbanka. Uwaga: nie zaleca si¢ uzywania niegotowanego miesa do zupy; mieso lub ryby musza
by¢ wstepnie ugotowane. Nie dodawac zadnych mrozonych sktadnikow; wszystkie sktadniki
muszg mie¢ temperature pokojowa. Miksowanie zupy zajmie okoto 20 minut, w przypadku
duzych kawatkéw przygotowanie zupy zajmie okoto 25 minut. W dalszej czesci instrukcji w
punkcie "Przepisy" mozna znalez¢ kilka przepisow réznych zup.

Gotowanie z uzyciem wody

Wla¢ wode do dzbanka, tak aby jej ilos¢ miescita sie pomiedzy oznaczeniami minimalnego
i maksymalnego poziomu wody na dzbanku (WATER MIN a BOIL MAX), uzy¢ tacki na jajka i
umiesci¢ na niej zywnos$¢ do ugotowania; gotowanie trwa okoto 15 minut.

«  Uwaga: zaraz po zakonczeniu gotowania wewnatrz dzbanka jest bardzo goraco, nalezy wiec
zachowac szczegdlna ostroznos¢ podczas wyjmowania z dzbanka tacki czy ugotowanej zywnosci.

Gotowanie na parze

+  Wla¢ wode do dzbanka, tak aby jej ilos¢ miescita sie pomiedzy oznaczeniami pozioméw wody
na dzbanku WATER MIN a STEAM MAX, uzy¢ tacki na jajka i umiesci¢ na niej zywnosc¢ do
ugotowania na parze; czynnos¢ ta trwa okoto 15 minut.

+ Uwaga: zaraz po zakoriczeniu gotowania wewnatrz dzbanka jest bardzo goraco, nalezy wiec
zachowac szczegdlng ostroznos¢ podczas wyjmowania z dzbanka tacki czy ugotowanej zywnosci.

Odgrzewanie

« Weczesniej ugotowana zupe, ktora stata sie chfodna, mozna podgrza¢ w urzadzeniu.
Ugotowang zupe do podgrzania wla¢ do dzbanka, sprawdzajac, czy jej objetos¢ nie jest
mniejsza niz poziom minimalny, lub tez ni nie przekracza poziomu maksymalnego.
Program podgrzewania bedzie przebiegat w nastepujacy sposéb: Ogrzewanie - Mieszanie -
Ogrzewanie - Mieszanie - Ogrzewanie.

+ Operacje te beda wykonywane naprzemiennie do momentu osiggniecia przez podgrzewang zupe
optymalnej temperatury 65 °C - 75 °C, gotowosci do podania. Wtedy wiaczy sie sygnat dzwiekowy.

« Czas potrzebny do zakonczenia tego procesu zalezy od temperatury i objetosci wlanej zupy i
powinien wynosi¢ ok. 5-8 minut.
Uwaga: proces podgrzewania to nie jest funkcja gotowania; wszystkie zupy w tym procesie
musza by¢ wczesniej ugotowane.

Blendowanie koktajli

+ Urzadzenie do sporzadzania zup "soup maker" mozna réwniez wykorzystywac jako blender,
wystarczy skonfigurowac je zgodnie z wczedniejszym opisem i wtozy¢ do dzbanka sktadniki
do wykonania mieszanek.

+ Funkcja blendowania wytacza sie automatycznie po 1min. 20s Aby zatrzymac cykl w
dowolnym momencie, nalezy ponownie nacisng¢ przycisk mieszania (blend) lub nacisng¢
przycisk START/STOP.

«  Funkcja Smoothie (przygotowania koktajlu) wytacza sie automatycznie po 2min. 40s Aby
zatrzymac cykl w dowolnym momencie, nalezy ponownie nacisng¢ przycisk przygotowania
koktajlu (smoothie) lub nacisna¢ przycisk START/STOP.

+Uwaga: wazne jest, aby ilos¢ sktadnikow przekroczyta minimalng gtebokos¢ 3-4 cm, tak aby nie
zadziat czujnik wylacznika bezpieczenrstwa. Ale tez, by poziom ich nie przekroczyt MAXIMUM.

+ NIE jest mozliwe mieszanie suchych sktadnikdw, poniewaz czujnik urzadzenia nie moze ich
rozpoznac.

Impuls (Pulse)
Uzy¢ przycisku pulsacji (PULSE), by uaktywni¢ blender na krétki odstep czasowy, nacisnac i przytrzymac
przycisk pulsacji (PULSE) celem zblendowania, zwolni¢ przycisk celem zatrzymania tej funkgji.

Filtr ze stali nierdzewnej

« Wskazéwka dotyczaca prawidtowego wyboru odpowiedniego filtra ze stali nierdzewnej: Filtr
podzieli wnetrze dzbanka na 2 czedci, czes¢ wewnatrz filtra stuzy do sporzadzania koktajli
(smoothie), ptatkdw owsianych lub mieszania zywnosci, cze$¢ na zewnatrz filtra rozdrabnia
jedzenie, pozostawiajac je w wiekszych kawatkach.

- Dla osiggania najlepszych rezultatow zaleca sie wykonac proby z uzyciem réznych ilosci
sktadnikow, tak aby znalez¢ swoja najodpowiedniejszg metode gotowania.
Prawidtowe zamontowanie filtra: na dnie dzbanka, wokét ostrza centralnego znajduje sie
pierscien, sprawdzi¢, czy filtr jest wokét niego prawidtowo spasowany, a nastepnie czy filtr
dotyka dna dzbanka i czy jest zablokowany pokrywa dzbanka.

UWAGI

« Do dzbanka wla¢ przygotowany ptyn lub wtozy¢ sktadniki; wszystkie uzyte ptyny i sktadniki
musza mie¢ temperature pokojowa.
Upewnic sig, ze catkowita ilo$¢ dodawanych sktadnikéw jest wieksza od minimum, ale nie
wieksza niz 1700 ml, poniewaz czujnik wewnetrzny w poblizu podstawy dzbanka musi by¢
catkowicie zanurzony w ptynie. Zbyt mate napetnienie dzbanka urzadzenia do sporzadzania
zup spowoduje wiaczenie sie alarmu dzwiekowego i zespot nie zadziata. Jesli w trakcje
gotowania goraca zawartos¢ dzbanka dotknie pokrywy dzbanka, gérny czujnik wytacza
funkcje ogrzewania, aby unikna¢ przelania.
Kazde przerwanie powoduje anulowanie programu. Ponowne uruchomienie spowoduje
powtdrzenie etapdw gotowania, co moze mie¢ wptyw na ostateczny efekt koricowy obrobki.

«  Wszystkie sktadniki, ktore maja zosta¢ dodane w trakcie procesu gotowania mozna dodac
poprzez otwdr napetniania posrodku pokrywki. Nie nalezy odblokowywac czy zdejmowac
pokrywki, gdyz spowoduje to zatrzymanie programu.

«  Aby w kazdej chwili catkowicie zatrzymac program, po prostu nacisng¢ przycisk START/STOP.
Po zakonczeniu programu urzadzenie uruchomi sygnat dzwiekowy i zatrzyma ogrzewanie.

+ Zupe mozna wylewac prosto z dzbanka, nalezy jednak zachowac ostroznos¢ przy
zdejmowaniu pokrywki z dzbanka, gdyz jest ona bardzo goraca.
OSTRZEZENIE: Spod pokrywki bedzie wydziela¢ sie para. Nalezy zachowa¢ ostroznos¢ podczas
zdejmowania pokrywy i miarki.

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

Przed przystapieniem do czyszczenia nalezy zawsze odfgczy¢ urzadzenie od gniazdka
zasilania sieciowego.

+ Nie wolno my¢ urzadzenia w zmywarce do naczyn. Nigdy nie zanurzac urzadzenia w wodzie
ani w zadnych innych ptynach.

+  Oczysci¢ powierzchnie z jednostki podstawy i zewnetrznej strony dzbanka, uzywajac do tego
celu bedacej na wyposazeniu urzadzenia gabki lub migkkiej, wilgotnej szmatki. Pokrywke
optukac ciepta wode z mydtem.

+ Aby umy¢ wnetrze dzbanka, optukac je i za pomocg dotaczonej szczoteczki usungc resztki
zupy czy wieksze kawatki jedzenia.

Uwaga: ostrza w dzbanku nie sg wymienne i sa bardzo ostre. Zachowa¢ szczeg6lng ostrozno$¢
podczas czyszczenia wnetrza dzbanka.

« Stosowac programy urzadzenia "soup maker" jako wspomaganie przy usuwaniu trudno
usuwalnych plam. Ztozy¢ urzadzenie i dodac¢ 800 ml wody z niewielka iloscia tagodnego
detergentu. Zatozyc¢ pokrywe i na urzadzenie. Nacisng¢ przycisk BLENDER lub przycisk pulsacji
PULSE, aby uruchomic obroty ostrza w celu umycia dzbanka. Proces czyszczenia w kazdej
chwili mozna zatrzymac przez wytaczanie urzadzenia.

WYKRYWANIE | USUWANIE USTEREK

Problemy Przyczyna i rozwigzanie
1. Dzbanek nie jest prawidtowo zamocowany na podstawie,
nacisng¢ dzbanek.
Urzadzenie nie dziata i 2. Pokrywka jest zatozona nieprawidtowo, sprawdzi¢, czy znaki na

wigcza sygnat dzwiekowy. pokrywce i dzbanku pokrywaja sie.
. Nie ma wystarczajacej ilosci cieczy w dzbanku; dodac wiecej ptynu.

. Wokét czujnika przelewu nastgpito wylanie.

IT Manuale utente

ISTRUZIONI IMPORTANTI PER LA SICUREZZA

- |l produttore non é responsabile di eventuali danni e lesioni
conseguenti alla mancata osservanza delle istruzioni.

» Non utilizzare I'apparecchio se il cavo o la spina € danneggiata oppure
in caso di anomalie o danni di qualunque tipo. Per evitare pericoli, far
sostituire il cavo o la spina danneggiata da un tecnico autorizzato (*).
Non riparare da sé I'apparecchio.

- Non spostare mai l'apparecchio tirandolo per il cavo e controllare che il
cavo non possa rimanere impigliato.

- Collocare I'apparecchio su una superficie stabile e piana.

- Non lasciare mai I'apparecchio senza sorveglianza.

« Questo apparecchio ha uso esclusivamente domestico e deve essere
utilizzato soltanto per gli scopi previsti.

- Per proteggere i bambini dai pericoli derivanti dalle apparecchiature
elettriche, non lasciare mai I'apparecchio senza sorveglianza. Collocare
quindi lI'apparecchio in un luogo non accessibile ai bambini. Non
lasciare il cavo penzoloni.

- Per proteggersi da scosse elettriche, non immergere cavo, spina o
apparecchio in acqua o altri liquidi.

- Questa apparecchiatura puo essere utilizzata da bambini dagli 8 anni
in su e da persone con abilita fisiche, capacita mentali o sensoriali
ridotte o senza esperienza e conoscenza se viene loro data la giusta
supervisione o istruzione riguardo I'uso dell'apparecchio in modo
sicuro e la comprensione dei rischi coinvolti. | bambini non devono
giocare con l'apparecchio. La pulizia e la manutenzione dell’'utente non
deve essere effettuata da bambini senza supervisione.

- Spegnere l'apparecchio e scollegarlo dalla presa di rete prima di
cambiare gli accessori o di avvicinarsi alle parti mobili quando in uso.

« NOTA: le lame sono molto molto affilate; evitare il contatto fisico
durante lo svuotamento e la pulizia dell'apparecchio, onde evitare di
ferirsi gravemente.

- Scollegare sempre il dispositivo dall'alimentazione se lasciato
incustodito e prima dell'assemblaggio, il disassemblaggio o la pulizia.

« Non lasciare che i bambini utilizzino il dispositivo senza supervisione.

*Servizio di riparazione qualificato: reparto post-vendite del produttore o dellimportatore o

qualunque persona qualificata, approvata e competente per eseguire questo tipo di riparazioni
per evitare pericoli. In ogni caso, restituire personalmente I'apparecchio al servizio riparazione.

DESCRIZIONE PARTI

Tazza misurino
Coperchio contenitore
Vassoio uova/vapore
Filtro in acciaio inox
Contenitore

Spina

Cavo di alimentazione
Corpo principale

9. Pannello di comando
10. Coperchio inferiore
11. Piedino in gomma

12. Spugna

13. Spazzola

© NV AWN =

PRIMA DEL PRIMO UTILIZZO

« Lapparecchio per la preparazione della minestra & dotato di molti dispositivi di sicurezza come
coperchio ermetico, sensore liquido minimo, sensore traboccamento liquido caldo per un utilizzo
sicuro in qualsiasi momento e una termica con microinterruttore di sicurezza alla base del motore.

« Prima di utilizzare questo apparecchio per la prima volta, pulire contenitore e coperchio con
un panno umido e detergente neutro.

« Attenzione: il contenitore contiene lame molto affiliate e deve essere sempre movimentato
con cura.

« Collocare la base dell'apparecchio su una superficie stabile e resistente al calore. Collocare il
contenitore correttamente sulla base.

« Collocare il coperchio sul contenitore e controllare che il simbolo di apertura coperchio sul
coperchio sia allineato al segno sulla parte superiore dell'impugnatura. Quando il simbolo &
allineato, girare il coperchio in direzione delle frecce finché il simbolo di chiusura coperchio
non e allineato al relativo segno.

- Controllare che la tazza misurino sia montata sulla parte superiore del coperchio.

« Quando tutto & posizionato correttamente, collegare I'apparecchio all'alimentazione di rete
e premere il tasto START/STOP per mettere in funzione I'apparecchio. Il tasto si illumina per
indicare che I'apparecchio & acceso.

« Seaquesto punto suona l'allarme, scollegare I'apparecchio dall'alimentazione di rete
e controllare che il coperchio sia montato correttamente, il contenitore sia collocato
correttamente e il livello di liquido sia corretto come descritto nel paragrafo “Ricerca dei guasti”.

- Dopo aver effettuato il controllo, ricollegare all'apparecchio all'alimentazione di rete e
accenderlo.
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. Pokrywka jest luzna, sprawdzi¢, czy znaki na pokrywce i

dzbanku pokrywaja sie.

Poziom ptynu jest zbyt niski z powodu parowania w czasie

w trakcie wykonywania gotowania; wlac ciecz przez otwoér napetniania.

programu (podczas pracy). 3. llos¢ ptynu jest wieksza niz maksymalna, wyla¢ nadmiar ptynu.

4. Dzbanek jest juz odtaczony od podstawy. Dzbanek wcisnac¢ w
podstawe i nastgpi wznowienie procesu.

1. Prawdopodobnie kawatki mogty by¢ zbyt duze. Po wykonaniu

programu gotowania poczatkowo uruchomic¢ funkcje blend

(mieszanie).

Urzadzenie zatrzymato sie 2.

Kawatki sktadnikow sa
wcigz zbyt duze pomimo
zakonczenia cyklu (zywnos¢

A 2 2. Wybrano zig funkcje: sprobowac innej.
nie jest dobrze wymieszana) 3. Wlano zbyt mato wody. Doda¢ odpowiednig ilo$¢ wody.
1. Przed dodaniem sktadniki posiekac¢ na mniejsze kawatki.
- 2. Wybrano ztg funkcje: sprobowac innej.
Sktadniki s twarde po cyklu |3° Zbyt duzo wody lub zywnosdi, filtr jest zatkany; sprobuj z
gotowania. (potrawa nie jest innymi flodciani,
dobrze ugotowana.) 4. Niektora zywnos¢ wymaga diuzszego gotowania: wigczyc

funkcje podgrzewania, az zywnos¢ catkowicie sie ugotuje.
W dzbanku znajduje sie zbyt duzo goracej cieczy. Poprzez ruch
miksowania zupa siega do gérnego czujnika przelewania. Odla¢
nieco cieczy i wybrac funkcje podgrzewania.

Zupa nie jest goraca, a cykl
gotowania wydaje sig, ze sie
zakonczyt zbyt wezesnie.

Jedzenie jest przypalone i
przylega do dna.

1. Jest to na skutek duzej ilosci cukru lub skrobi: uzywac
odpowiedniej ilosci cukru lub skrobi.

2. Zbytduza ilo$¢ pozywienia i zbyt mata ilos¢ cieczy, sprobowad
z innymi ilosciami.

GWARANCJA

X

Ten produkt posiada gwarancje na 24 miesigce. Gwarancja jest wazna, jesli produkt uzywano
zgodnie z instrukcjami i w celu, do ktérego zostat przeznaczony. Dodatkowo nalezy dotaczy¢
oryginalne potwierdzenie zakupu (faktura, kwit sprzedazy lub paragon) z data zakupu, nazwa
sprzedawcy oraz numerem pozycji produktu.

W celu uzyskania szczegdtowych warunkéw gwarancji nalezy odwiedzi¢ nasza strone
internetowa: www.service.tristar.eu

WYTYCZNE W ZAKRESIE OCHRONY SRODOWISKA

Po zakoriczeniu okresu zywotnosci urzadzenia tego nie nalezy wyrzucac wraz z

mmmm  odpadami domowymi; urzadzenie to powinno zostac zutylizowane w centralnym
punkcie recyklingu domowych urzadzen elektrycznych i elektronicznych. Symbol ten znajdujacy
sie na urzadzeniu, w instrukcji obstugi i na opakowaniu zwraca uwage na te wazna kwestie.
Materiaty, z ktérych wytworzono to urzadzenie, nadaja sie do przetworzenia. Recykling

zuzytych urzadzen gospodarstwa domowego jest znaczacym wktadem uzytkownika w ochrone
srodowiska. W celu uzyskania informacji dotyczacych punktéw zbiérki nalezy skontaktowac sie z
przedstawicielem wiadz lokalnych.

UTILIZZO
Opzione Descrizione Tempo

. Riscaldare e mescolare verdura dura non ammollata, i
Minestra densa frutta, piselli ecc. 25 minuti

. A Riscaldare e mescolare verdura morbida e tenera, .
Minestra liquida frutta ecc. 20 minuti
Cottura a vapore/bollitura | Cuocere a vapore e bollire alimenti, come uova ecc. 15 minuti
Riscaldamento/ Riscaldare avanzi o mantenere in caldo ministra, latte, 12 minuti
Mantenimento in caldo |cioccolata ecc.
Amalgama Aiutare il mixer a amalgamare meglio i componenti 2 min. 40 sec.
Miscelazione/Mix Miscelare e mescolare verdura, frutta ecc. 1 min. 20 sec.
rr:r;ﬁllt;inamento a Premere a mano per miscelare rapidamente
Avvio/Arresto Comando START/STOP apparecchio

Nota: il tempo di cottura indicato sopra ha soltanto valore di riferimento.

«  Premere il tasto “START/STOP”; le spie lampeggiano; selezionare quindi il tipo di cottura per

confermare. 'apparecchio emette un bip per tre volte per indicare che ha inizio il processo di cottura.

« Se le spie lampeggiano e emettono un bip continuo quando I'apparecchio é in funzione,
significa che c’@ un'anomalia o qualche altro guasto. Controllare quanto segue:
1. Il coperchio non e chiuso correttamente.

2. Non c¢ acqua all'interno del contenitore; si é azionato il sensore di funzionamento a secco.

3. Il contenitore non é collocato correttamente sul corpo principale, il microinterruttore di
sicurezza si € azionato; premere il contenitore e il processo si attivera nuovamente.

4. Labase riscaldante e il motore sono surriscaldati, & scattata la termica. Dividere
contenitore e alloggiamento del motore e lasciarli raffreddare per 5 minuti.

5. Ll'acqua o i liquidi superano il livello MAXIMUM, si & attivato il sensore traboccamento
liquido caldo.

6. Lacqua o i liquidi sono inferiori al livello MINIMUM, si & attivato il sensore di sicurezza liquidi.

Per le ricette visitate il nostro sito: www.service.tristar.eu.
FUNZIONI

Preparazione minestra

Tagliare tutti gli ingredienti a cubetti di circa 2-3 cm e versarli nel contenitore dell'apparecchio,
controllando che il livello non sia inferiore a SOUP MIN né superiore a SOUP MAX. Attenzione: si
sconsiglia di utilizzare carne cruda in questo apparecchio; cuocere carne e pesce prima di versarli nel
contenitore. Non aggiungere ingredienti surgelati; tutti gli ingredienti devono essere a temperatura
ambiente. Per una minestra liquida sono necessari circa 20 minuti, per una densa circa 25. Piu avanti
in questo manule sono riportate alcune ricette di diverse minestre al paragrafo “Ricette”.

Bollitura

« Versare una quantita di acqua non inferiore al segno WATER MIN e non superiore al segno
BOIL MAX nel contenitore, utilizzare il vassoio uova per collocare in posizione gli alimenti da
cuocere; sono necessari circa 15 minuti.

« Attenzione: la parte interna del contenitore é molto caldo dopo la cottura: prestare la
massima attenzione quando si rimuove il cuociuova a vapore dal contenitore.

Cottura a vapore

« Versare una quantita di acqua non inferiore al segno STEAM MIN e non superiore al segno
STEAM MAX nel contenitore; utilizzare il vassoio uova per collocare in posizione gli alimenti
da cuocere a vapore; sono necessari circa 15 minuti.

« Attenzione: la parte interna del contenitore é molto caldo dopo la cottura a vapore: prestare
la massima attenzione quando si rimuove il cuociuova a vapore dal contenitore.

Riscaldamento

Una minestra preparata in precedenza e diventata fredda puo essere riscaldata in questo
apparecchio. Versare la minestra precedentemente preparata nel contenitore controllando
che non sia inferiore al segno MIN e non superi il segno MAX.

Il programma di riscaldamento segue la sequenza: riscaldamento — miscelazione -
riscaldamento - miscelazione - riscaldamento.

Il processo continua a seguire il ciclo sopraindicato finché la minestra non é stata riscaldata

e non raggiunge la temperatura ottimale dei 65°C -75°C, pronta per essere servita. L'allarme
acustico si attiva.

Il tempo necessario per completare questo processo dipende dalla temperatura e dal volume
della minestra aggiunta, ma dovrebbe essere pari a 5-8 minuti.

Nota: il processo di riscaldamento non & una funzione di cottura; tutte le minestre utilizzate in
questo processo devono essere preparate in precedenza.

Amalgama

L'apparecchio puo essere utiizzato anche come miscelatore; impostare semplicemente
I'apparecchio come in precedenza e aggiungere gli ingredienti da miscelare.

La funzione di miscelazione si arresta automaticamente dopo 1 min. 20 sec. Per interrompere
il ciclo in qualunque momento, premere nuovamente il tasto di miscelazione o premere il
tasto START/STOP.

La funzione Amalgama si arresta automaticamente dopo 2 min. 40 sec. Per interrompere

il ciclo in qualunque momento, premere nuovamente il tasto Amalgama o premere il tasto
START/STOP.

Nota: & importante che gli ingredienti raggiungano una profondita minima di 3-4 cm in modo
che non si attivi la termica di sicurezza, ma che non superino il livello MAXIMUM.

NON & possible mescolare ingredienti essiccati, in quanto il sensore non li riconosce.

Funzionamento a impulsi
Utilizzare il tasto PULSE per mescolare per breve tempo, premere e tenere premuto il tasto PULSE
per miscelare, rilasciare il tasto per interrompere il processo.

Filtro in acciaio inox

Selezione corretta della direzione del filtro in acciaio inox: il filtro divide il contenitore interno
in due sezioni; la sezione all'interna si utilizza per amalgamare, fare porridge o miscelare
alimenti, quella esterna per preparare alimenti in pezzi piuttosto grandi.

Per un migliore risultato, si consiglia di provare con diverse quantita e ingredienti per trovare
il proprio metodo preferito di cottura.

Installazione corretta del filtro: nella parte inferiore & presente un anello affilato intorno alla
lama centrale: controllare che sia correttamente installato intorno a essa, che il filtro tocchi la
parte inferiore del contenitore e che sia chiuso dal coperchio del contenitore.

NOTE

Versare liquidi o ingredienti preferiti nel contenitore: tutti i liquidi e gli ingredienti utilizzati
deovno essere a temperatura ambiente.

Controllare che il volume totale degli ingredienti aggiunti raggiunga il minimo ma non superi
1700 ml, in quanto il sensore interno vicino alla base del contenitore deve essere coperto da
liquido. Durante il riempimento, I'allarme suona e I'apparecchio non puo essere utilizzato Se
I'azione di bollimento durante la cottura fa si che il contenuto caldo raggiunga il coperchio, il
sensore superiore disattiva la funzione di riscaldamento per impedire il traboccamento.

Ogpni interruzione provoca la cancellazione del programma, In caso di riavvio, le fasi di cottura
vengono ripetute, con possibile alterazione del risultato finale.

Tutti gli ingredienti da aggiungere durante il processo di cottura possono essere aggiunti dal
foro di rabbocco al centro del coperchio. Non sbloccare o rimuovere il coperchio per non
provocare l'interruzione del programma.

Per interrompere completamente il programma in qualunque momento, premere
semplicemente il tasto START/STOP.

Quando il programma é terminato, l'allarme suona e il riscaldamento si interrompe.

La minestra puo essere versata direttamente dal contenitore, ma prestare attenzione quando
si rimuove il coperchio dal contenitore in quanto potrebbe essere molto caldo .
AVVERTENZA: dal coperchio provengono calore/vapore. Prestare attenzione quando si
rimuovono coperchio e tazza misurino.

PULIZIA E MANUTENZIONE

Scollegare sempre |'apparecchio dalla tensione di rete prima di effettuare la pulizia.

Non lavare I'apparecchio in lavastoviglie. Non immergere I'apparecchio in acqua o altri liquidi.
Pulire la superficie del gruppo base e la parte esterna del contenitore con la spugna in dotazione
o un panno morbido e inumidito. Risciacquare il coperchio in acqua calda e sapone.

Per pulire la parte interna del contenitore, risciacquarlo e utilizzare la spazzola in dotazione
per rimuovere minestra rimanente o grandi parti di alimenti.

Attenzione: le lame all'interno del contenitore non sono amovibili e sono molto affiliate;
prestare la massima attenzione quando si pulisce la parte interna del contenitore.

Utilizzare i programmi dell’apparecchio per rimuovere le macchie di alimenti. Montare
I'apparecchio e aggiungere 800 ml di acqua e una piccola quantita di detergente neutro.
Montare il coperchio e accendere I'apparecchio. Premere il tasto BLENDER o PULSE e le lame
ruoteranno per pulire il contenitore. E possibile interrompere il processo di pulizia in ogni
momento spegnendo |'apparecchio.

RICERCA DEI GUASTI

hi

Pr

Causa e soluzione

Il gruppo non funziona |2.
e emette un bip

1. Il contenitore non &€ montato correttamente sulla base; premere il
contenitore.

Il coperchio non é collegato correttamente; controllare che i segni sul
coperchio e il contenitore coincidano.

3. Non c® liquido sufficiente nel contenitore; aggiungere liquidio.

. Visono alcuni spruzzi intorno al sensore di traboccamento.

IS

al

Il gruppo si & fermato

intermedio (durante il
funzionamento)

1. Il coperchio ¢ allentato: controllare che i segni sul coperchio e il
contenitore coincidano.

2. Illivello di liquido & troppo basso in seguito all'evaporazioe durante
la cottura; rabboccare liquido dal foro di rabbocco.

3. Illiquido oltrepassa il segno MAX; rabboccare un po’di liquido.

4. Il contenitore si e allentato dalla base. Premere il contenitore per
riattivare il processo.

programma

| pezzi si alimenti
sono troppo grandi al
termine del ciclo (gli
alimenti non sono ben
miscelati )

1. | pezzi sono probabilmente troppo grandi. Utilizzare inizialmente la
funzione di miscelazione dopo il programma di cottura .

2. Estata selezionata la funzione errata: provare un‘altra funzione.

3. Acqua versata insufficiente: aggiungere acqua.

Gli ingredienti sono duri
al termine del ciclodi  |2.
cottura (gli alimenti non |3.
sono sufficientemente
cotti)

1. Tagliare gli ingredienti a pezzi piccoli prima di versarli nel

contenitore.

E stata selezionata la funzione errata: provare un’altra funzione.

Troppa acqua o troppi alimenti, il filtro € intasato; provare con altre

quantita.

4. Alcuni alimenti richiedono una cottura piti lunga: selezionare la
funzione di riscaldamento finché gli alimenti non sono ben cotti.

La minestra non é calda
el ciclo di cottura
finisce troppo presto.

Era presente una quantita eccessiva di liquido caldo nel contenitore.
Attraverso il movimento di miscelazione la minestra ha raggiunto
durante la cottura il sensore di traboccamento superiore. Versare una
piccola quantita e selezionare la funzione di riscaldamento.

Gli alimenti sono
bruciati e attaccati al
fondo.

1. Quantita eccessiva di zucchero o amido: usare la quantita corretta
di zucchero o amido .
2. Troppi alimenti e troppi pochi liquidi: provare di nuovo con alter

quantita.

GARANZIA

Questo prodotto & garantito per 24 mesi. La garanzia € valida se il prodotto viene utilizzato in
accordo alle istruzioni e per lo scopo per il quale & stato realizzato. Inoltre, deve essere fornita
la prova di acquisto originale (fattura, scontrino o ricevuta) riportante la data di acquisto, il
nome del rivenditore e il codice del prodotto.

Per i dettagli delle condizioni di garanzia, consultare il nostro sito web: www.service.tristar.eu

LINEE GUIDA PER LA PROTEZIONE AMBIENTALE

SV Bruksanvisning

VIKTIGA SAKERHETSANORDNINGAR

Om dessa sakerhetsanvisningar ignoreras kan inget ansvar utkravas av
tillverkaren for eventuella skador som uppkommer.

Anvand inte den har apparaten om sladden eller kontakten &r skadad
eller om apparaten inte fungerar ordentligt eller om den har skadats pa
ndagot satt. For att undvika faror ska alltid en skadad sladd eller kontakt
bytas av en auktoriserad tekniker (*). Forsok inte reparera apparaten sjalv.
Flytta aldrig apparaten genom att dra den i sladden och se till att
sladden inte kan trassla sig.

Apparaten maste placeras pa en stabil, jamn yta.

Anvand aldrig apparaten odvervakad.

Denna apparat far endast anvandas for hushallsandamal och endast for
det syfte den &r konstruerad for.

For att skydda barn mot farorna med elektriska apparater ber vi dig

att aldrig lamna apparaten utan tillsyn. Valj darfor en forvaringsplats
for apparaten som ar oatkomlig for barn. Kontrollera sa att kabeln inte
hanger nedat.

For att undvika eltotar ska du aldrig sénka ned sladden, kontakten eller
apparaten i vatten eller nagon annan vatska.

Apparaten kan anvandas av barn fran 8 ar och uppat och personer med
nedsatt fysisk, sensorisk eller mental formaga eller brist pa erfarenhet
och kunskap om de 6vervakas eller far instruktioner angaende
anvandning av enheten pa ett sdkert satt och forstar riskerna. Barn ska
inte leka med apparaten. Rengdring och anvandarunderhall skall inte
utféras av barn utan 6vervakning.

Stang av apparaten och koppla fran strémfoérsorjningen innan du byter
tillbehor eller delar som rér sig under anvandning.

OBS: Hackknivarna ar mycket vassa. Undvik fysisk kontakt nér du
tommer eller rengér apparaten, annars riskerar du allvarliga skador.
Koppla alltid bort enheten fran eluttaget om den lamnas obevakad och
innan montering, demontering eller rengéring.

Lat inte barn anvdnda enheten utan tillsyn.

*Kompetent kvalificerad reparation: tillverkarens eller importérens kundtjénst eller en kvalificerad,

godkdnd och kompetent person som kan utféra den hdr typen av reparationer utan att utsdtta sig
sjdlv eller andra fér faror. Ldmna alltid in apparaten till den reparation.

PARTBESKRIVNING

1. Matkopp

2. Burklock

3. Agg/ang/bricka
4. Rostfritt filter
5. Burk/Behallare
6. El-kontakt

7. Natsladd

8. Huvudkropp
9. Kontrollenhet
10. Bottenskydd
11. Gummifot

12. Svamp

13. Borste

FORE ANVANDNING FORSTA GANGEN

Soppmaskinen ar forsedd med flera sakerhetsegenskaper inklusive en laslock-avstangning,
en sensor for min niva, en sensor for Gversvamning av varm vatska for standig sékerhet och
sakerhets mikrobrytare pa motorbasen.

Innan du anvander sopp maskinen forsta gangen torka av burken och locket med en trasa
med ett milt rengéringsmedel.

Varning: Burken innehdller mycket vassa blad och ska alltid behandlas med férsiktighet.
Placera basenheten for soppmaskinen pa en varmbestéandig, stabil yta. Placera behallaren pa
basenheten korrekt.

Satt pa locket pa behallaren och se till att symbolen for stangning av locket &r i linje

med market pa handtagets topp. Nar locket ar justerat, vrid locket i pilens riktning tills
locksymbolen ér i linje med datummarkeringen.

Se till att matkoppen ar fast pa toppen av locket.

Nar allt &r ratt placerat, anslut soppmaskinen till vagguttaget och tryck START/STOP knappen
for att starta soppmaskinen. Knappen ténds for att indikera att soppmaskinen ar pa.

Om alarmet ljuder, koppla fran soppmaskinen fran vagguttaget och kontrollera locket att
det ar korrekt fast, behallaren rétt placerad och vétskenivan korrekt som beskrivs i avsnitt
"Probleml6sning”.

Efter kontrollen, ateranslut till vagguttaget och starta.

ANVANDNING
Alternativ Beskrivning Tid
Varma och blanda harda, ej blétlagda gronsaker, frukter, .
Sopp chunky b&NOr OSV. 25 minuter
Jamn soppa Varma och blanda mjuka, méra gronsaker, frukter osv. 20 minuter
Anga/koka Anga och koka mat, som &gg, osv. 15 minuter
Véarma upp/hélla varm |Vérma upp rester eller halla soppa varm, mjélk, choklad osv. | 12 minuter
. " .. . 2 . 2 minuter 40

Smoothie For att gora blandarinnehallet mer smoothie sekunder

. . . 1 minut 20
Blanda/Mixa Blanda, mixa gronsaker eller frukter osv. sekunder
Pulsera Handtryck blanda snabbt
Start/Stopp START/STOP - brytare fér maskinen

OBS! Koktiden ovan &r endast for referens.

Tryck "START/STOP” knappen, indikatorn blinkar valj tillagningsfunktionen for att bekréfta.

Soppmaskinen ljuder 3 ganger for att indikera att processen startar.

Blinkar och ljuder indikeringen konstant under funktionen, betyder detta ett fel med

funktionen eller annat fel féreligger. Kontrollera foljande:

1. Locket &r inte ratt stangt.

2. Inget vatten i behallaren, torr-sensorn fungerar.

3. Behallaren ar inte ratt placerad i huvudenheten, sdkerhetsbrytaren fungerar, tryck pa
behallaren och processen aterupptas.

4. Varmeplattan och motor &r 6verhettade, Gverbelatningsinstallningen fungerar. Skilj
behallaren och motorhuset, 1at det svalna i 5 minuter.

5. Vatten eller vétska 6verstiger MAXIMUM nivan, 6verflodessensorn for varm vatska
fungerar.

6. Vatten eller vatska ar ldgre &n MINIMUM nivan, sékerhetssensorn for min nivé vatska
fungerar.

Besé6k garna var hemsida for recept: www.service.tristar.eu.

FUNKTIONER

Gora soppa
Skar alla ingredienser i sma 2-3 cm bitar/tarningar och fyll i soppbehallaren, se till att nivan
&r mellan SOUP MIN och SOUP MAX mérkeringarna pa behallaren. Varning: det kan inte

ﬁ Al termine del suo utilizzo questo apparecchio non deve essere gettato tra | rifiuti
Em  domestici, ma deve essere consegnato ad un punto centrale di raccolta per il riciclo
delle apparecchiature elettriche ed elettroniche domestiche. Questo simbolo sull'apparecchio,
il manuale di istruzioni e la confezione mettono in evidenza questo problema importante. |
materiali usati in questo apparecchio possono essere riciclati. Riciclando i dispositivi domestici
puoi contribuire alla protezione del nostro ambiente. Contattare le autorita locali per
informazioni in merito ai punti di raccolta.

rekommenderas att anvanda o-kokt kott i soppmaskinen, kétt eller fisk ska forkokas. Tillsatt inga
frusna ingredienser, alla ingredienser ska vara rumstempererade. Jimn soppa tar ca 20 minuter,
grovskuren soppa tar ca 25 minuter. | denna manual finner du under avsnitt “Recept” ett antal
recept for olika soppor.

Kokning

«  Fyll pa vatten till mellan WATER MIN och BOIL MAX i behéllaren, anvand aggbrickan for att
placera mat som ska kokas, det tar ca 15 minuter.

« Varning: insidan pa behallaren & mycket varm efter kokningen varfor extra forsiktighet ska
anvandas ndr du tar ut dggbrickan fran behallaren.

Angkokning

«  Fyll pa vatten till mellan WATER MIN och BOIL MAX i behéllaren, anvand dggbrickan for att
placera mat som ska dngkokas, det tar ca 15 minuter.

« Varning: insidan pa behallaren & mycket varm efter angkokningen, varfor extra forsiktighet
ska anvandas nar du tar ut &ggbrickan fran behallaren.

UPPVARMNING

- Tidigare tillagad soppa som kallnat kan varmas upp i soppmaskinen. Hall den tillagade
soppan i behallaren och se till att volymen &r 6ver min nivan och under max nivén.

Uppvéarmningsprogrammet sker i sekvenser: Varma - blandning - varma - blanda - varma.
Denna process fortsatter enligt detta schema tills soppan ar varmd och nar den optimala
temperaturen pa 65°C -75°C, klar att servera. Ljudalarmet ljuder da.

Det tar 5 - 8 minuter for att sluféra detta forlopp beroende av temperaturen och mangden
soppa som fyllts pa.



«  OBS! uppvarmningen &r ingen kokningsfunktion; alla soppa som anvénds i detta steg maste
vara tillagad i férvég.

Blanda smoothie

«  Soppmaskinen kan ocksa anvandas for blandning, placera helt enkelt soppmaskinen som
tidigare och tillsatt dina ingredienser for blandning.

« Blandningen stoppas automatiskt efter 1 min 20 s. Du kan stoppa cykeln nér som helst, tryck
blandningsknappen pa nytt eller tryck START/STOP knappen.

+ Smoothie funktionen stoppas automatiskt efter 2 min 40 s. Du kan stoppa cykeln nér som
helst, tryck smoothie knappen pa nytt eller tryck START/STOP knappen.

« OBS!det ar viktigt att dina ingredienser fyller till ett minsta dhup pa 3 - 4 cm for att inte
sdkerhetsavstangningen ska aktiveras. Men inte mer an till MAXIMUM.

« Det é&rinte mojligt att blanda torra ingredienser eftersom sensorn inte kan identifiera dem.

Pulsera
Anvénd PULSE knappen for att blanda kort, tryck och hall PULSE knappen for att blanda, slapp
knappen for att stoppa.

Rostfritt filter

« Ratt val av rostfritt filter: Filter delar den inre behallaren i tva delar, sektionen inuti filtret
tillverkar smoothie, grot eller blandar mat, sektionen utanfér gér chunky mat i stora porer.

- Basta resultat fas genom att prova olika mangder och ingredienser for att finna din favorit
tillagning.

- Ratt filterinstallning: i botten finns en ringformig form runt centrumbladet, se till att filtret
passar runt denna, filtret vidror botten pa behallaren och lases av locket pa behallaren.

ANMARKNINGAR

- Tillsatt din foredragna vatska eller ingrediens; all vatska och alla ingredienser ska vara
rumstempererade.

« Setill att den totala volymen av ingredienser, &r till min men inte mer &n 1700 ml, for att den
interna sensorn nara botten pa behallaren ska vara tackt med vétska. Fylla behallaren for
lite resulterar i ett alarm och enheten fungerar inte. Nar det varma innehéllet locket under
kokning, stanger den 6vre sensorn av varmen for att férhindra 6verkokning.

« Alla avbrott leder till att programmet avbryts. Aterstart leder till att kokningen upprepas vilket
kan paverka slutresultat.

« Allaingredienser kan tillsattas under kokningen via pafyliningshalet i mitten av locket. Skruva
inte loss eller ta bort locket da detta stoppar programmet.

« For att ndr som helst stoppa programmet, tryck START/STOP knappen.

« Nar programmet &r avslutat, ljuder soppmaskinen och varmen stoppas.

- Din soppa kan hallas direkt fran behallaren men var forsiktig nar du tar av locket eftersom det
ar mycket varmt.

«  VARNING: vérme/anga strommar ut fran locket. Férsiktighet ska iakttas nar locket och
matkoppen avlagsnas.

SKOTSEL OCH RENGORING

« Dra alltid ut kontakten fan vagguttaget fore rengéring.

» Rengor inte soppmaskinen i diskmaskin. Sank inte ner soppmaskinen i vatten eller vatska.

+ Rengor ytan pa basenheten och utsidan pa behallaren med den medféljande svampen eller
med en mjuk, fuktig trasa. Skolj av locket i varmt, sdpvatten

« Rengor insidan pa behallaren, skolj och anvand den medféljande borsten for att avlagsna
kvarvarande sapa eller stérre mat rester.

« Varning: bladen inuti behallaren ar inte avtagbara och &r mycket vassa; extrem forsiktighet
ska iakttas vid rengoring inuti behallaren.

+ Anvénd soppmaskinens program som hjélp for att avlagsna envisa rester. Montera ihop
soppmaskinen och tillsatt 800 ml vatten och en liten méngd milt diskmedel. Satt pa locket och
starta soppmaskinen. Tryck BLENDER eller PULSE knappen sa roterar bladen for att rengora
behdllaren. Du kan nar som helst stoppa rengéringen genom att sténga av apparaten.

PROBLEMLOSNING

Problem Orsak och atgard
1. Behallaren &r inte ratt placerad pa basen, tryck pa behallaren.
2. Locket arinte korrekt pasatt se till att markena pa locket och
behallaren stimmer Gverens.
. Det finnsinte tillrackligt med vatska i behallaren, tillsatt mer vatska.
._Det finn spill runt den Gvre Gversvamningssensorn.

Enheten arbetar inte och
tutar

A w

. Locket &r l6st, se till att mérkena pa locket och behallaren
stammer Gverens.

. Vatskenivan ar for lag pa grund av avdustning under kokningen
fyll pa vatska genom pafyllningshalet.

. Mer vétska an max, hall ut lite vatska.

. Behallaren har lossnat fran basen. Tryck pa behallaren och
processen fortsatter.

Enheten har stannat i
mittprogrammet (under
drift)

prwWw N

Ingrediens bitar ar . Bitarna var troligen for stora. Anvand blandningsfunktionen
fortfarande for stora efter efter kokningen.

att cykeln &@r avslutad . Fel funktion valdes: forsok med en annan.

(ratten inte vél blandad.) . Fyllde pa for lite vatska: Fyll pa med tillracklig vatska.

. Skéringredienserna i sma bitar innan de tillsatts.

. Fel funktion valdes: forsok med en annan.

. For mycket vatten eller mat, filter igensatt forsok pa nytt med
annan mangd.

. En del mat kraver langre kokning: valj uppvarmningsfunktionen
tills maten &r helt kokt

WN=WN

Ingredienserna ar harda
efter kokningen. (maten
inte val kokt)

S

Soppan arinte varm och | Det fanns for mycket varm vatska i behallaren. Genom blandningen
kok-cykeln verkar fardig nadde soppan den 6vre dverflodessensorn. Hall ut lite och valj
for tidigt. uppvarmningsfunktionen.

1. Orsakas av hog socker- eller starkelseinnehall anvand ratt socker

Maten ar bréind, och eller starkelse.

Klippar i botten 2. For mycket mat och for lite vétska, forsok igen med annan mangd.

GARANTI

« Denna produkt har en garanti pa 24 beviljade manader. Din garanti ar giltig om produkten
anvands i enlighet med instruktionerna och for det &ndamal som den skapades. Dessutom,
skall ursprungskopet (faktura, kassakvitto eller kvitto) vidimeras med inkopsdatum,
aterforséljarens namn och artikelnummer pa produkten.

« For detaljerade garantivillkor, se var servicewebbplats: www.service.tristar.eu

E RIKTLINJER FOR SKYDDANDE AV MILJON

Denna apparat ska ej slingas bland vanligt hushallsavfall nar den slutat fungera. Den ska
mmmm sléngas vid en dtervinningsstation for elektriskt och elektroniskt hushallsavfall. Denna
symbolen pa apparaten, bruksanvisningen och férpackningen gor dig uppmarksam pa denna
viktiga fraga. Materialen som anvéands i denna apparat kan atervinnas. Genom att atervinna
hushallsapparater gor du en viktig insats for att skydda var miljo. Fraga de lokala myndigheterna
var det finns insamlingsstallen.

CS Navod na pouziti

BEZPECNOSTNIi POKYNY

Pri ignorovani bezpecnostnich pokynud neni vyrobce odpovédny za
pfipadna poskozeni

Nepouzivejte tento spotiebic s poskozenym pfivodnim kabelem, nebo
zastr¢kou, nebo pokud ma spotiebi¢ poruchu ¢i byl néjakym zplisobem
poskozen. Aby se predeslo nebezpedi, ujistéte se, Ze je poskozeny kabel
¢i zastrcka vyménéna autorizovanym technikem (¥). Neopravujte tento
spotiebic sami.

Nikdy spotiebic¢ nepfenasejte tazenim za pfivodni $ndru a ujistéte se, ze
se kabel nemuze zaseknout.

Spotiebi¢ musi byt umistén na stabilnim a rovnhém povrchu.

Nikdy nenechévejte zapnuty spotiebic¢ bez dozoru.

Tento spotiebic Ize pouzit pouze v domdcnosti za Ucelem, pro ktery byl
vyroben.

Pro ochranu déti pred nebezpecim elektrickych spotrebicli prosim
zajistéte, aby spotfebic nikdy nelezel bez dozoru. Proto byste méli
vyhradit spottebici misto, kde na néj déti nemohou dosahnout. Ujistéte
se, ze kabel neni zavésen smérem dold.

Abyste se ochranili pfed elektrickym vybojem, neponotujte napéjeci
kabel, zastrcku ¢i spotiebi¢ do vody ¢i jiné tekutiny.

Tento pfistroj smi pouzivat déti od 8 let véku a osoby se snizenou
fyzickou, smyslovou nebo mentalni schopnosti nebo nedostatkem
zkusenosti a znalosti, pokud jsou pod dohledem nebo instruovéany

o0 poufziti pfistroje bezpecnym zptsobem a jsou schopny porozumét
moznym riziklim. Déti si s timo pfistrojem nesmi hrat. Cisténi a
uzivatelskd udrzba nesmi byt provadéna détmi bez dohledu.

Pfed vyménou doplnkd nebo dotykani se soucasti, které se pfi provozu
pohybuji, vypnéte pfistroj a vytdhnéte ho ze zasuvky.

POZNAMKA: krajeci noze jsou velmi ostré, vyhnéte se pii vyprazdiovani
a cisténi pristroje fyzickému kontaktu s nimi, abyste se vazné nezranili.
Zaftizeni vzdy vypnéte ze zasuvky, kdyz je bez dozoru, i pfed sestavenim,
rozebranim a ¢isténim.

Nikdy nenechavejte déti pouzivat zafizeni bez dohledu.

*Kompetentni kvalifikovany servisnimu: poprodejni oddéleni vyrobce, dovozce ¢i jakdkoliv osoba,

JjenZ je kvalifikovdna, schvdlena a kompetentni k provddéni tohoto druhu oprav, aby se predeslo

poskozeni. V kazdém pripadé byste méli tento spotrebic vrdtit tomuto servisnimu.

POPIS CASTI PRISTROJE

©NOWVAWN =

Odmeérka

Viko nadoby

Drzak na vejce/vafeni v pare
Nerezovy filtr

Nadoba

Elektricka zasuvka

Napajeci $ndra

Télo pristroje

Ovladaci panel

. Spodni kryt

. Gumova nozka
. Houba

. Kartacek

PRED PRVNIM POUZITIM

Pristroj na pripravu polévek je vybaven rliznymi bezpecnostnimi rysy véetné automatického
vypinace do sebe zapadajiciho vicka, snima¢ minimalniho objemu tekutiny, snimac preteceni
horké tekutiny pro neustalé bezpecné pouzivani a bezpecnostni automaticky mikrovypinac
na zékladné motoru.

Pied prvnim pouzitim pfistroje na pfipravu polévek utfete nadobu a vicko pomoci vihké
utérky a isticiho prostredku.

Pozor: nadoba obsahuje velmi ostré noze a proto je vzdy zapotiebi opatrnost pfi manipulaci s ni.
Zakladnu pristroje umistéte na zaruvzdorny stabilni povrch. Rddné upevnéte nadobu na
zakladnu pfistroje.

Na nadobu pfilozte viko a ujistéte se, Ze znacka otevieného zdmku na viku licuje se znackou
navrchu rukojeti. Kdyz znacky licuji, otocte vikem ve sméru Sipek, dokud znacka otevieného
zamku na viku nebude licovat s datem.

Zajistéte, aby odmérka byla pfipevnéna navrchu vika.

Kdyz je v3e spravné smontovano, pfipojte pfistroj k elektrické siti a stisknéte tlacitko START/
STOP, abyste ho mohli zapnout. Tlacitko se rozsviti, coz indikuje, ze je pfistroj zapnuty.

Pokud v této chvili zazni alarm, odpojte pfistroj od elektrické sité a ujistéte se, zda je viko
spravné pfiklopené, zda nadoba spravné sedi na zékladné a objem tekutiny je spravny, jak je
uvedeno v odstavci “feseni problému".

Jakmile vie provéfite, piipojte pristroj k elektrickeé siti a zapnéte.

POUZITI

Moznosti Popis Cas
Husta polévka Vareni a michani tvrdé zeleniny, ovoce, zrn, atd. 25 minut
Jemné polévka Vareni a michani mékké a kiehké zeleniny, ovoce, atd. |20 minut
Naparovéni/Vareni Naparovani a vareni potravin jako napt. vejce, atd. 15 minut
Ohfivéani/Udrzovani Opétovné ohfivani zbytkd nebo udrzovani teplé 12 minut
teploty polévky, mléka, ¢okolady, atd.

Smoothie Pomaha rozmixovat obsah na jemné;jsi kousky 2min 40s
Hnétani/Mixovani Michani a mixovéni zeleniny nebo ovoce, atd. 1min 20s
Pulzni funkce Rychlé mixovani stiskem tlacitka

Start/Stop Ovladani START/STOP na pfistroji

Poznamka: Vyse uvedend doba vafeni je pouze orientacni.

Stisknéte tlacitko “START/STOP’, indikatory zacnou blikat, pak vyberte typ vafeni, nyni pfistroj

trikrat zapipd, coz znamend, Ze proces vafeni zapocal.

Jestlize indikatory blikaji a pfistroj neustale pipa, znamena to, Ze doslo k chybé v provozu

nebo je néco Spatné. Provéite nasledujici:

1. Viko neni spravné priklopené.

2. Uvnitf nadoby neni zadna tekutina, proto je spustén snimac proti vysuseni.

3. Nadoba neni spravné pfipevnéna na téle pfistroje, proto je spustén bezpecnostni
automaticky mikrovypinag, zatlacte na nadobu a provoz se obnovi.

4. Ohfevna zékladna a motor jsou prehfaté, dochazi k pretizeni pfistroje. Oddélte od sebe
nadobu a kryt motoru, ponechte je na 5 minut zchladnout.

5. Voda ¢i tekutina prekrocily MAXIMUM piipustnou Uroven, je spustén snimac preteceni
horké tekutiny.

6. Voda ¢i tekutina jsou pod MAXIMUM urovni, je spustén bezpecnostni snimac minimalniho
objemu tekutiny.

Kviili receptiim, prosim, navstivte nase webové stranky: www.service.tristar.eu.

FUNKCE

Pfiprava polévky

Nakrajejte viechny ingredience na kousky o velikosti 2-3cm a pfidejte je do nadoby pfistroje.
Ujistéte se, ze se ingredience budou nachazet mezi znackami SOUP MIN (Polévka min) a SOUP
MAX (Polévka max) na nadobé. Pozor: nedoporucuje se v pristroji pouzivat syrové maso, maso ci
ryba se musi piedvafit. Nepfidavejte zddné mrazené ingredience, viechny musi mit pokojovou
teplotu. Jemna polévka se vafi cca 20 minut, husta polévka cca 25 minut. Dale v tomto manualu
naleznete v odstavci “Recepty” nékolik receptli na rlizné polévky.

Vareni

Do nadoby nalijte vodu mezi znatky WATER MIN (Voda min.) a BOIL MAX (Vateni max.), pro
vafeni potravin pouzijte drzék na vejce, trva to kolem 15ti minut.

Pozor: vnitiek nddoby je po vareni velmi horky, proto by méla byt pii vytahovani drzaku z
nadoby dodrzovéna zna¢na opatrnost.

Naparovani

Do nadoby nalijte vodu mezi znacky WATER MIN (Voda min) a STEAM MAX (Napafovani max)
pro napafovéni potravin pouzijte drzék na vejce, trva to kolem 15ti minut.

Pozor: vnitiek nddoby je po napafovani velmi horky, proto by méla byt pfi vytahovani drzaku
z nadoby dodrzovana znac¢na opatrnost.

Ohfivani

V pfistroji je mozné znovu ohrat polévku, ktera byla dfive pfipravena. Dejte uvaienou polévku
do nadoby a dodrzte minimalni a maximalni doporuceny objem tekutiny.

Program ohfivani pobézi timto zptisobem: Ohfev-Mixovani- Ohfev-Mixovéni - Ohtev.

Tento proces bude pokracovat, dokud neni polévka ohfata na optimalni teplotu 65°C-75°C a
pfipravena k podavani. Zazni pak alarm.

Cas na ohtati bude zaviset na teploté a objemu polévky, mélo by to byt cca 5-8 minut.

- Poznémka: proces ohfivani nenahrazuje funkci vateni; proto musi byt vsechny polévky jiz
uvarené.

Mixovani/Smoothie

«  Pristroj na pfipravu polévek muize byt rovnéz pouzivan jako mixér, jednoduse pfistroj sestavte
podle névodu a pridejte do néj ingredience pro mixovani.

«  Funkce mixovani se automaticky zastavi za 1min a 20s. Pfistroj mlzete kdykoliv zastavit sami
opétovnym stisknutim tlacitka mixovani nebo tlacitka START/STOP.

- Funkce Smoothie se automaticky zastavi za 2min a 40s. Pfistroj mizete kdykoliv zastavit sami
opétovnym stisknutim tlacitka Smoothie nebo tlacitka START/STOP.

« Poznamka: je dulezité, aby ingredience sahaly vyse nez 3-4cm ode dna nadoby, aby se
nespustil bezpe¢nostni snimac automatického vypnuti. Zaroven nesmi byt vyse nez je znacka
MAXIMUM.

« NELZE mixovat suché ingredience, jelikoz je snimac nerozpozna.

Pulzni funkce
Pouzijte tla¢itko PULSE pro kratké mixovani, stisknéte ho a podrzte, po uvolnéni tlacitka se
pfistroj zastavi.

Nerezovy filtr

«  Spravny vybér sméru nerezového filtru: Filtr rozdéli vnitfek nadoby na 2 casti, ¢ast uvnitf filtru
vyrabi smoothie, kase nebo mixované jidlo, ¢ast vné filtru vytvari vétsi kousky jidla.

«  Pro co nejlepsi vysledek doporucujeme vyzkouset riizné porce a ingredience, abyste zjistili, co
je vase oblibena metoda vareni.
Spravna instalace filtru: vespod nadoby se nachazi kruhova forma kolem stfedového ostii,
ujistéte se, Ze je filtr kolem ni spravné nasazen, dale by se mél dotykat spodku nadoby a byt
upevnén jejim krytem.

POZNAMKY

- Do nadoby pridejte tekutiny a pfisady dle své chuti; véechny musi mit pokojovou teplotu.

- Zajistéte, Ze celkovy objem ingredienci je vy3si nez minimum, ale ne vétsi nez 1700ml, jelikoz
se musi vnitini snimac pobliz dna nadoby nachazet ve vodé ¢i tekutiné. Nedostatecny objem
tekutin spusti alarm a pfistroj nebude fungovat. Pokud se vrouci tekutina pfi vafeni dotkne
vika, horni snimac vypne ohtey, aby se predeslo vyliti tekutiny z pfistroje.

« Jakékoli preruseni provozu vyusti ve vynulovani programu. Pfi opakovaném startu se viechny
faze programu zopakuji, coz mlize ptinést jiny celkovy vysledek.

Jakékoliv ingredience, které chcete béhem vareni ptidavat, je mozné pridat skrze doplnovaci
otvor ve viku. Neotevirejte nebo nesundavejte viko, povede to k zastaveni programu.

« Chcete-li kdykoliv celkové zastavit program, jednoduse stisknéte tlacitko START/STOP.

« Jakmile se program ukoncil, pfistroj spusti slysitelny alarm a zastavi ohtev.

«  Polévku Ize nalit pfimo z nadoby, budte vsak opatrni pii odstranovani vika, protoze bude
velmi horké.

« VAROVANI: z vika bude stoupat horka péra. P¥i odstrafiovéani vika a odmérky dbejte zvysené
opatrnosti.

CISTENI A UDRZBA

« Pred cisténim vzdy pfistroj odpojte od elektrické zasuvky.

- Pristroj neumyvejte v mycce na nddobi. Neponofujte ho do vody ¢i jinych tekutin.

«  Krytjednotky vycistéte stejné jako povrch nddoby pomoci dodané houbicky nebo jemnou
vlhkou utérkou. Viko oplachnéte v teplé mydlové vodé.

«  Vnitfek nddoby omyjte vodou a dodanym kartackem, abyste jej zbavili polévky ¢i jinych
vétsich necistot.

-« VAROVANI: noze uvnitf nddoby nelze odstranit a jsou velmi ostré; pii umyvani vnitiku nadoby
dbejte zvysené opatrnosti.

« Pro odstranéni odolnych skvrn pouzijte programy na pfipravu polévek. Sestavte pfistroj,
pridejte 800ml vody a trochu jemného disticiho prostredku. Nasadte viko a zapnéte pristroj.
Stisknéte tlacitko BLENDER nebo PULSE, coz spusti rotaci nozd, které budou omyvat nadobu.
Proces ¢isténi muzete kdykoliv ukonéit vypnutim pfistroje.

RESENi PROBLEMU

Problém Pficiny a feseni

1. Nadoba neni spravné pripevnéna na téle pristroje, zatlacte na nadobu.
2. Viko neni spravné priklopené, zajistéte, aby znacky na viku a nadobé
Pristroj nefunguje a pipa licovaly.

.V nadobé neni dostatek tekutiny, prilijte ji.

. _Kolem snimace preteceni horké tekutiny jsou kapky vody.

. Viko je uvolnéné, zajistéte, aby znacky na viku a nadobé licovaly.
V nadobé neni dostatek tekutiny kvili odpafovani béhem vareni.
Doplnte tekutinu skrz otvor ve viku.

. Tekutiny je vice nez je povolené maximum, odlijte ji.

. Nadoba se uvolnila ze zakladny. Zatlacte na nadobu a proces
bude pokracovat.

I

Pristroj se zastavil béhem
spusténého programu
(béhem provozu)

AW

Kousky potravin jsou
stale pfilis velké i poté, co
byl program dokoncen
(ingredience nejsou
dostate¢né rozmixovany)

1. Kousky byly zpocatku pfilis velké. PouZijte funkci mixovani pro
programu vareni.

. Byl zvolen Spatny program: zkuste jiny.

.V nadobé je malo vody: doplnte tekutinu.

wN

1. Nakrdjejte ingredience pfed vafenim na malé kousky.
Ingredience jsou tvrdé 2. Byl zvolen $patny program: zkuste jiny.

i poté, co byl program 3. Prilis mnoho vody nebo potravin, filtr je zablokovén, zkuste znovu
dokoncen (potraviny s mensim objemem.

nejsou dobre uvarené) 4. Nékteré potraviny vyzaduji delsi ¢as vareni: vyberte funkci ohfivani,
dokud neni jidlo uvarené.

Polévka neni horka
a vypada to, Ze byl
program predc¢asné

V nadobé je pfilis mnoho tekutiny. Snimac preteceni horké tekutiny
byl spustén kvli pohybu tekutiny v nddobé béhem mixovani.
Trochu ji odlijte a vyberte funkci ohfivani.

ukoncen.
1. PFi¢inou je piilis mnoho cukru nebo $krobu: pouzijte vhodny cukr
Potraviny jsou spélené a nebo skrob.
pfilepené ke dnu nadoby. | 2. P¥ilis mnoho potravin a mélo tekutiny, zkuste znovu s jinym
obsahem.
ZARUKA

- Zéruka na tento vyrobek je 24 mésic(. Zaruka je platna tehdy, kdyz je produkt pouzivan v
souladu s ticelem, pro néjz byl vyroben. Navic by bél byt dolozen originalni doklad (faktura
nebo doklad o koupi), kde je uvedeno datum nakupu, jméno prodejce a produktové c¢islo
vyrobku.

« Pro podrobnéjsi informace o zaruce, prosim, navstivte nase servisni internetové stranky: www.

service.tristar.eu

E SMERNICE PRO OCHRANU ZIVOTNIHO PROSTREDI

Tento pfistroj na konci své Zivotnosti nesmi byt odhozen do bézného komunalniho
mmmm  odpadu, ale musi byt odnesen na misto, kde se recykluji elektrické pfistroje a spotfebni
elektronika. Tento symbol na zafizeni, v ndvodu k obsluze a na obalu vas na tuto dileZitou
skute¢nost upozornuje. Materialy pouzité na toto zafizeni Ize recyklovat. Recyklaci pouzitych
domacich spottebicti vyznamné pfispivate k ochrané naseho Zivotniho prosttedi. Pro informaci
ohledné sbérného mista se obratte na vase mistni Grady.

SK Navod na pouzitie

BEZPECNOSTNE POKYNY

-V pripade ignorovania bezpecnostnych pokynov vyrobca nie je
zodpovedny za pripadné poskodenie.

+ Toto zariadenie nepouzivajte s poskodenym privodnym kablom
alebo zastrckou, alebo pokial ma zariadenie poruchu ¢i bolo nejakym
sposobom poskodené. Aby sa predislo nebezpecenstvu, uistite sa, ze je
poskodeny kabel ¢i zastréka vymenend autorizovanym technikom (¥).
Toto zariadenie neopravujte svojpomocne.

« Nikdy spotrebi¢ neprendasejte tahanim za kdbel a uistite sa, ze sa kabel
nemoze zaseknut.

- Zariadenie musi byt umiestnené na stabilnom a rovnom povrchu.

+ Nikdy nenechédvajte zariadenie zapnuté bez dozoru.

- Toto zariadenie sa mdze pouzivat iba v domacnosti za Uc¢elom, na ktory
bolo vyrobené.

+ Kvoli ochrane deti pred nebezpecenstvom spdsobenym elektrickymi
zariadeniami, prosim, zaistite, aby zariadenie nikdy nezostalo bez dozoru.
V dosledku toho je zariadeniu potrebné vyhradit miesto, kde nar deti
nemozu dociahnut. Uistite sa, ze kabel nie je zaveseny smerom dolu.

+ Abyste sa ochranili pred elektrickym vybojom, nepondrajte napéjaci
kabel, zastrcku ¢i spotrebic do vody alebo inej tekutiny.

- Tento spotrebi¢ mozu pouzivat deti vo veku od 8 rokov a osoby so
znizenymi fyzickymi, zmyslovymi alebo dusevnymi vlastnostami alebo
nedostatkom skusenosti a znalosti, ak su pod dohladom alebo dostali
pokyny tykajuce sa pouzivania spotrebica bezpe¢nym spésobom a
porozumeli rizikdm s nim spojenymi. Nedovolte detom, aby sa hrali so
spotrebi¢com. Deti nesmu istit a vykondavat udrzbu spotrebica bez dozoru.

+ Vypnite zariadenie a odpojte ho z privodu el. energie pred vymenou
prislusenstva a suciastok.

- POZNAMKA: Cepele a noze na krajanie a sekanie st velmi ostré, vyhnite
sa fyzickému kontaktu pocas vyprazdnovania a ¢istenia zariadenia,
mozete sa vazne zranit.

Ak spotrebic ponechate bez dozoru a pred montazou, demontazou
alebo cistenim ho vzdy odpojte od elektrickej siete.

« Nedovolte detom, aby sa so spotrebi¢om hrali bez dozoru.

*Kompetentny kvalifikovany servis: popredajné oddelenie vyrobcu, dovozcu ¢i akdkolvek osoba,

ktord je kvalifikovand, schvdlend a kompetentnd k vykondvaniu tohto druhu oprdv, aby sa
predislo poskodeniu. V kazdom pripade by ste mali tento spotrebic vrdtit tomuto servisu.

POPIS CASTI

Odmerny pohar
Viec¢ko od pohara
Podnos na vajicka/paru
Filter z nehrdzavejucej ocele
Pohar

Elektricka zasuvka
Kébel el. energie
Hlavné telo

9. Riadiaci panel

10. Spodny kryt

11. Gumena nozicka

12. Spongia

13. Kefa

© NV AWN =

PRED PRVYM POUZITIM

« Polievkovac je vybaveny niekolkymi charakteristickymi sti¢astami vratane vypinacej poistky
spéjacieho viecka, senzora minimalnej tekutiny, senzora pretekajlcej horticej tekutiny na
vzdy bezpecné pouzivanie a bezpe¢nostného ukoncovacieho prerusujiceho mikrospinaca na
motorovej zakladni.

«  Pred pouzitim polievkovaca po prvykrat, vytrite pohar a viecko navlh¢enou utierkou pouzitim
jemného cistiaceho prostriedku.

« Vystraha: pohdr obsahuje velmi ostré ¢epele a mali by ste s nim zaobchadzat vzdy opatrne a
50 starostlivostou.

« Umiestnite zakladiu jednotky polievkovaca na teplovzdorni a ohiiovzdornd podlozku a
stabilny povrch. Umiestnite pohar riadne a poriadne na jednotku zékladne.

« Dajte viecko na pohar a uistite sa, ze symbol otvaracieho zamku na viecku je zhodny a
vyrovnany so znackou na vrchole drzadla. Ked'je raz symbol vyrovnany, otocte viecko v smere
sipok pokym sa symbol zamku viecka nevyrovna so znackou datumu.

« Uistite sa, ze pohar na meranie spravne sedi na vrchole viecka.

- Ked'je vietko spravne umiestnené a v pozicii, zapojte polievkovac¢ do dodavky el. energie a
hlavného privodu el. energie a stlacte tlacidlo START/STOP a zapnite polievkovac. Tlacidlo sa
rozsvieti a bude indikovat, Ze je polievkovac zapnuty.

« Ak teraz v tomto bode zaznie poplasny zvuk, odpojte polievkovac z dodavky el. energie a
skontrolujte, ¢i je viecko spravne nasadené a utiahnuté, ¢i pohar spravne sedi a ¢i je Groven
tekutiny spravna ako je popisané v odseku “riesenie problémov”.

- Ked'je raz v3etko skontrolované, znovu zapojte hlavny privod el. energie a spustite dodavku
el. energie.

POUZITIE

Moznosti Popis Cas
Husta polévka Vareni a michani tvrdé zeleniny, ovoce, zrn, atd. 25 minut
Jemna polévka Vareni a michani mékké a krehké zeleniny, ovoce, atd. 20 minut
Naparovani/Vareni Naparovani a vareni potravin jako napf. vejce, atd. 15 minut
Ohfivani/Udrzovani Opétovné ohfivani zbytkd nebo udrzovéni teplé 12 minut
teploty polévky, mléka, ¢okolady, atd.

Smoothie Pomaha rozmixovat obsah na jemnéjsi kousky 2min 40s
Hnétani/Mixovani Michani a mixovani zeleniny nebo ovoce, atd. 1min 20s
Pulzni funkce Rychlé mixovani stiskem tlacitka

Start/Stop Ovladani START/STOP na ptistroji

Poznadmka: Vyssie spominané casy varenia a pripravy su len ako priklad a kvéli referencii.

«  Stlacte tlacidlo “START/STOP”, indikétory zacinaju blikat, potom vyberte typ procesu varenia a
potvrdte, potom polievkovac 3 krat zapipa, ¢o znamena, ze zacal proces varenia.
- Ak budu indikatory blikat a pipat nepretrzite pocas prevadzky, to znamena, Ze je niekde chyba
v prevadzke a procese, alebo Ze je nie¢o nespravne. Skontrolujte nasledovné:
1. Viecko nie je spravne a riadne uzamknuté.
2. Nie je ziadna voda v pohari, funguje senzor vysusenia pohara.
3. Pohar nie je riadne umiestneny na hlavné telo, funguje bezpe¢nostny mikrospinac, stlacte
pohar lepsie a proces bude znova pokracovat.
4. Zakladna na ohrievanie a motorc¢ek su prehriate, funguje nastavenie pretazenia. Oddelte
pohar a plast ¢i kryt motoréeka, nechajte ho asi 5 minut vychladnat.
5. Voda alebo tekutiny presahuju MAXIMUM uroven, funguje senzor pretekajticej horticej
tekutiny.
6. Voda alebo tekutina je menej ako MINIMUM uroven, funguje senzor bezpenosti
minimalnej tekutiny.

Recepty najdete na nasej internetovej stranke: www.service.tristar.eu.
FUNKCIE

Priprava polievky

Pokrajajte v3etky vase ingrediencie na priblizne 2-3 cm kocky a pridajte do pohéra polievkovaca, uistite
sa, ze udrziavate vsetky ingrediencie medzi znackami SOUP MIN a SOUP MAX na pohdri. Vystraha:
neodportca sa pouzivat neuvarené maso do polievkovaca, maso alebo ryby musia byt predvarené.
Nepridavajte Ziadne mrazené ingrediencie, vietky ingrediencie musia byt izbovej teploty. Krémovitd
hladké jemné polievka by mala trvat 20 minut, husté a siln polievka by mala trvat 25 mintt. Dalej v
tomto manuali najdete pod castou a odsekom "Recepty" niekolko receptov na rozli¢né polievky.

Varenie

« Nalejte vodu medzi znatku WATER MIN a BOIL MAX do pohéra, pouzite podnos na vajicka a
umiestnite ho na jedlo, ktoré chcete varit, bude to trvat asi 15 minut.

- Vystraha: vnutrajsok pohara je velmi horuci po vareni, takze davajte extrémne pozor a opatrne
vyberajte a odstranujte parak na vajicka z pohara.

Naparovanie

« Nalejte vodu medzi znacku WATER MIN a STEAM MAX do pohara, pouzite podnos na vajicka a
umiestnite potraviny do pardka, bude to trvat priblizne 15 minut.

« Vystraha: vnutrajsok pohara je velmi horuci po naparovani, takze davajte extrémne pozor a
opatrne vyberajte a odstranujte parak na vajicka z pohara.

Ohrievanie

« Predtym pripravena polievka, ktora ochladla sa da zohriat v polievkovaci. Pridajte uvarenu
polievku do pohara a uistite sa, Ze objem nie je menej ako minimum a nie viac ako maximum.

«  Program ohrievania bude nasledovat v tychto krokoch: Ohrievanie-Mixovanie-Ohrievanie-
Mixovanie-Ohrievanie.

- Tento proces bude pokracovat a nasledovat vyssie spomenuty cyklus az pokym polievka
nebude ohriata a nedosiahne optimalnu teplotu 65°C -75°C, ¢o je pripravené na servirovanie.
Potom zaznie pocutelné poplasné zariadenie.

. Cas potrebny na ukon¢enie tohto procesu bude zévisiet od teploty a objemu polievky, ktora
bola pridang, ale mal by trvat priblizne 5-8 minut.

« Poznamka: proces ohrievania nie je funkcia varenia; vietky polievky pouzivané v tomto
procese musia byt predvarené.

Mixovanie smoothie

- Polievkova¢ moze byt taktiez pouzivany ako mixér, jednoducho nastavte polievkovac ako
predtym a pridajte vase ingrediencie na miesanie a mixovanie.

« Funkcia miesania a mixovania sa zastavi automaticky po 1 minute a 20 sekundach. Aby ste
zastavili cyklus kedykolvek, stlacte znova tlacidlo miesania alebo stlacte tlacidlo START/STOP.

« Funkcia Smoothie sa automaticky vypne po 2 minute a 40 sekundach. Aby ste zastavili cyklus
kedykolvek, stlacte znova tlacidlo smoothie alebo stlacte tlacidlo START/STOP.

«  Poznamka: je dolezité, ze vase ingrediencie dosiahnu minimalnu hibku 3-4 cm tak, aby nebol
aktivovany senzor poistky bezpecnosti. Ale nie viac ako MAXIMUM.

- NIE je mozné mixovat a miesat suché ingrediencie, pretoZe senzor ich nerozozna.

Pulzovanie
Pouzite tlacidlo PULSE na mixovanie na kratky cas, stlacte a podrzte tlacidlo PULSE na mixovanie
a uvolnite tlacidlo a tak pristroj zastavite.

Filter z nehrdzavejlcej ocele

« Riadne usmernenie vyberu filtra z nehrdzavejlcej ocele: Filter rozdeli vnutrajsok pohara do
2 ¢asti, ¢ast vo vnutri filtra vyraba smoothie, ovsenu kasu alebo miesa potraviny, ¢ast vonku
filtra vyraba husté a silné jedlo obrovskymi prieduchmia otvormi.

« Aby ste dosiahli najlepsie vysledky, odporic¢ame pokusit sa pouzivat odlisné mnozstva a
ingrediencie, aby ste zistili, aka je vasa oblibend metdda a sposob varenia.

-+ Riadna instalacia filtra: na spodnej strane, je tu krizok ako v tvare okolo stredovej ¢epele,
uistite sa, ze filter riadne a poriadne sedi okolo neho a potom aby sa filter dotykal spodne;j
strany pohdra a bol uzamknuty krytom pohara.

POZNAMKY A KOMENTARE

« Pridajte vasu preferovant tekutinu alebo ingrediencie do pohara; vietky pouzivané tekutiny a
ingrediencie musia byt izbovej teploty.

- Uistite sa, ze celkovy objem pridanych ingrediencii je minimalny, ale nie je viac ako 1700ml,
pretoZe vnutorny senzor blizko zékladne pohara musi byt pokryty tekutinou. Menej ako
je naplnenie polievky pohara polievkovaca vyusti do znejuceho poplasného zariadenia a
jednotka zlyhava v prevadzke. Ak by mala funkcia varenia pocas varenia sposobit horuci
obsah, ktory bude siahat k viecku a poklopu, horny senzor vypne funkciu ohrievania, aby sa
tak pomohlo predchadzat prehrievaniu a vyvareniu mimo pohara.

«  Akékolvek prerusenie sposobi a vyusti do zrusenia programu. Restartovanie sposobi a vyusti do
toho, ze fazy varenia sa budu opakovat, ¢co méze mat dopad a vplyv na celkovy finalny recept.

- Akékolvek ingrediencie, ktoré sa pridavaju pocas procesu varenia sa daju pridavat cez otvor
pre napliianie v strede viecka. Neodomykajte alebo neodstrariujte viecko, pretoze toto zastavi
cely program.

+  Aby ste kedykolvek Uplne zastavili program, jednoducho stlacte tlacidlo START/STOP.

« Uzraz ked'je program ukonceny, polievkovac zaznie pocutelny zvuk poplachu a zastavi sa
ohrievanie.

« Vasa polievka méze byt teraz naliata priamo z pohara, ale budte opatrny, ked odstrafujete
viecko z pohéra, pretoze viecko bude velmi horuce.

« VYSTRAHA: hord¢ava a Ziar/para bude z vietka emitovana. Budte velmi opatrny, ked
odstranujete viecko a odmerny pohar.

CISTENIE A UDRZBA

« Vzdy odpojte polievkovac z hlavného privodu elektrickej energie a dodavky el. energie pred
jeho umyvanim.

«  Neumyvajte polievkovac v umyvacke riadu. Neponarajte polievkovac do vody alebo inych
tekutin.

« Vydistite povrch jednotky zékladne a vonkajsok pohara pribalenou Spongiou alebo jemnou
navlh¢enou utierkou. Vymyte viecko teplou mydlovou vodou.

« Na vycistenie vnutrajska pohara, oplachnite a pouzivajte pribalend kefu na odstranovanie
akejkolvek zvysnej polievky alebo obrovskych castic jedla a potravin.

« Vystraha: ¢epele vo vnutri pohara nie st odstranitelné a su velmi ostré; davajte si extrémny
pozor a opatrne umyte a vycistite vnutrajsok pohara.

« Pouzite programy polievkovaca ako pomoc pri odstrariovani nepoddajnych a nezlomnych
skvin a flakov. Zostavte polievkovac a pridajte 800ml vody a malé mnozstvo jemného
mierneho Cistiaceho prostriedku. Nastavte viecko a zapnite polievkovad. Stlacte BLENDER
alebo tla¢idlo PULSE a ¢epele budt rotovat a Cistit pohar. Mozete kedykolvek zastavit proces
Cistenia vypnutim zariadenia ¢i pristroja.

RIESENIE PROBLEMOV

Problémy Pri¢ina arie$

1. Pohér nie je riadne nastaveny a nasadeny na zakladru, stlacte pohar viac.

2. Viecko nie je riadne nastavené a uistite sa, ze znacky na viecku a pohari
spravne zodpovedaju a suhlasia.

. Nie je dostatok tekutiny v pohari, pridajte viac tekutiny.

4. Okolo senzora pretekania su nejaké rozliate skvrny a miesta.

Jednotka nefunguje a
nepracuje a pipa 3

1. Viecko je uvolnené, uistite sa, ze znacky na viecku a pohari suhlasia
a zhoduju sa.
Jednotka sa zastavila |2. Uroven tekutiny je prilis nizka kvoli vyparovaniu pocas varenia

v polovici programu naplihanim cez otvor na doplnenie ingrediencii.
(pocas prevadzky) 3. Tekutiny je prilis vela a viac ako maximum, vylejte ¢ast tekutiny.
4. Pohar sa oddelil a uvolnil zo zakladne. Stlate viac pohar a proces sa
obnovi.

Kusky ingrediencif
su stale prili$ velké 1. Kusky boli mozno prilis velké. Spociatku pouzite funkciu mixovania a
potom, ako sa cyklus miesania po programe varenia.

skoncil (jedlo nie je 2. Bola vybrana zla funkcia: skuste ind.

riadne premiesanéa |3. Nalejte menej vody: Pridajte dodato¢nu vodu.

rozmixované.)

1. Nakréjajte potraviny na malé kusky pred ich znovu pridanim.
Ingrediencie st tvrdé |2. Bola vybrana zla funkcia: skiste inti.

po cykle varenia. 3. Prilis vela vody alebo jedla, filter je zapchany a zaplneny, pokuste sa
(jedlo nie je uvarené znovu s inymi mnozstvami jedla.
dobre) 4. Niektoré jedlo si vyzaduje dlh3ie varenie: vyberte funkciu ohrievania az

pokym jedlo nebude Uplne uvarené.

Polievka nie je hortca
a cyklus varenia

sa zda, ze skoncil
predcasne.

Bolo tam prilis vela hortcej tekutiny v pohari. Cez pohyb miesania,
polievka dosiahla pocas varenia senzor vrchného pretekania. Vylejte
malé mnozstvo a vyberte funkciu zohrievania.

1. Sposobené vysokym obsahom cukru alebo skrobu: pouzite riadny
cukor alebo skrob.

2. Prilis vela jedla a prilis malo tekutiny, pokuste sa znovu s inymi
mnozstvami.

Jedlo je pripélené ¢i
spalené, a prilepené
na spodnej strane.

ZARUKA

« Tento vyrobok je so zarukou na 24 mesiacov. Vasa zaruka je platna, ak je vyrobok pouzivany
podla a v sulade s instrukciami a na Ucely, na ktoré bol vyrobeny. A navyse, originalny ndkup
(faktura, Uctenka, predajny pokladnic¢ny blok alebo potvrdenie o nakupe

«  Kvoli detailnym a podrobnym podmienkam zaruky, prosime vid nasa servisna webova
stranka: www.service.tristar.eu

E SMERNICE O OCHRANE ZIVOTNEHO PROSTREDIA

Toto zariadenie sa na konci Zivotnosti nesmie likvidovat s beznym komunalnym
mmmm  odpadom, ale musi sa zaniest na miesto, kde sa recykluju elektrické zariadenia a
spotrebna elektronika. Tento symbol na zariadeni, v navode na obsluhu a na obale vas na tuto
dolezitu skuto¢nost upozoriuje. Materialy pouZité na toto zariadenie je mozné recyklovat.
Recyklaciou pouzitych domacich spotrebicov vyznamne prispievate k ochrane zivotného
prostredia. Informacie o zbernom mieste vam poskytnu miestne Urady.
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